
Menus du 01 au 07 Décembre

Lundi Mardi

Jeudi Vendredi

Chou blanc
Chipolatas

Tomates rôtie
nature

Semoule
Emmental

Salade de fruits

Terrine de saumon
Poulet sauté aux

riesling et
champignons
Pomme pin

Purée de panais 
Coulommiers 

Cake aux épices
compotée de noël

Carotte râpées
Colin aux câpres

Riz créole
Epinards hachés

Saint Nectaire
Banane 

*Exceptionnellement en
cas de rupture

d’approvisionnement, un
plat peut être modifié

Bon week-end

Taboulé 
Emincé volaille

parfumés gingembre
Petits pois aux

oignons 
Boulgour pilaf 

Petit suisse nature
Choux façon chantilly



Menus du 08 au 12 Décembre

Lundi Mardi

Jeudi Vendredi

Salade de lentilles
aux oignons 

Cordons bleu volaille
sauce tomates 

Poêlée de navet frais 
Blésotto

Vache qui rit 
Madeleine crème

anglaise

Salade mêlée aux
pommes

Cuisse de poulet rôtie
sauce au poivre

Emincé de chou vert
Grumbereklechle

Brie 
Fromage blanc crème

de marron

Carotte râpées aux
raisin

Filet de merlu pané
sauce tartare 

Riste d’aubergines 
Riz créole

Yaourt aromatisé
Prune

*Exceptionnellement en
cas de rupture

d’approvisionnement, un
plat peut être modifié

Bon week-end

Pâté de foie
cornichon

Rôti de porc laqué au
miel, pomme

Farfalles au fromage
Brocolis 

Petit suisse nature 
Pommes rôties et
crumble de pain



Menus du 15 au 19 Décembre

Lundi Mardi

Jeudi Vendredi

Salade coleslaw
Cervelas obernois 
Polenta crémeuse 
Choux Bruxelles 
Tomme blanche 
Salade de fruits

exotique

Mousse de carnard
crumble de pain d’épice 
Sot l’y liasse de poulet

sauce forestière
PDT croquettes panées
Poêlée de haricots plats

aux brisures de
marrons 

Cantal A.O.C
Gâteau carré vanille

Muffins tomate et
chèvre 

PV-curry légume
haricot rouge, riz

Yaourt à boire fraise 
Gaufre liégeoise 

*Exceptionnellement en
cas de rupture

d’approvisionnement, un
plat peut être modifié

Bonne fêtes de fin
d’année

Salade piémontaise
Sauté de volaille
sauce moutarde 
Riz au bouillon de

volaille 
Petit suisse aux fruits

Tarte coco


