Menus de cantine (cuisinier/diét)

‘ﬁ Du 8 au 12 décembre 2025 :

Lundi 8 Mardi 9 Jeudi 11 Vendredi 12
Calade de harengs Brocolis Vinaigrette Betteraves et cEUFS Soupe de |égumes
Pomme de terre Huile de hoix durs Vinaigrette
Vinaigrette Huile de noix Blahquette de la mer
Huile de hoix Sauté de veau Pomme de terre
marengo Lasagnes Bologhaise Carottes
Filet de poulet Carottes Huile d’olive Huile d’olive
Trio de |égumes verts Champignhons salade Vinaigrette
Huile d’olive Coquillettes semi Huile de hoix Yaourt hature et
complétes Fruit frais
Chévre frais Compote pomme
Fruit frais Fromage blanc ‘Poire
Pruit frais
‘ﬁ Du 15 au 19 decembre 2025 :
Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18 Vendredi 19
Menus de Noél | 9h15
Carottes rapées Céleri rémoulade e
Vinaigrette (hoiX) mayonnaise Colza Velouté de potiron GOUter de Noe'
maison
Quiche sans pate Magret de Canard
Huile d’olive ‘Poisson AU miel
salade Vinalgrerte Riz Pommes dauphines - e
Huile de colza Aux [égumes Chataighes _
Huile dolive Haricots Verts Pizza
Crumble ) ) salade Vinaigrette
Huile d'olive Huile de colz
Aux pommes Yaourt hature a
Fruit frais
Fromage blanc Galade de fruits frais
Buche
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