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Semaine du 5 au 9 janvier 2026
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Salade piémontaise (dinde)
(sans viande : ceuf mayonnaise)
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Boulettes de soja tomate
basilic

R6ti de dinde jus aux herbes '
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Escalope viennoise :
(sans viande : poisson pané citron) :
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(sans viande : nuggets de blé) : :
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Flan chocolat
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Semaine du 12 au 16 janvier 2026

MERCREDI VENDREDI

Saucisson a l'ail cornichon*
(sans viande : surimi mayonnaise)
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| Sauté de porc* au paprika
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: (sans viande : saucisses végétales bio)
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Semaine du 19 au 23 janvier 2026
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Salade iceberg Chou blanc bio mimolette
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! Tartiflette aux lardons*
1 (sans viande : tartiflette végétale)
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Mijoté de boeuf

(sans viande : pavé de poisson mariné)
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I Compote pomme abricot bio Fruit de saison
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Semaine du 26 au 30 janvier 2026

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Boulettes de beeuf bio au Jus : : (sans viande : pavé de poisson huile d'olive : : Filet de colin sauce nantua
[ [
[ [
[ [
4 1)

(sans viande : omelette sauce tomate)

tomate citron vert)
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! Bio gnocchis gratinés sauce
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Mousse au chocolat
(gélatine végétale : flan vanille)
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Semaine du 2 au 6 février 2026

MERCREDI VENDREDI

Salade verte

Escalope de volaille aux petits Bio pates raviolis farcies Saucisses de Francfort*

oignons épinards (sans viande : pané végétal)

(sans viande : hoki en sauce)

Yaourt a la vanille bio

Madame Loik
(producteur local)
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