Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

Betterave Choix chinois aux Macédoine de o Velouté de
L . , Céleri rémoulade .
vinaigrette noix légumes potimarron
(Euf florentine Gratin de poisson
Cordon bleu Tajine d'agneau Quiche au thon ( ceuf dur, épinard . P
R . ala bretonne
a la béchamel)
. Légumes tajine, Salade verte aux , .
Frites & J . Purée de légumes
Semoule noix
Petit moulé aux . Buchette de . .
. Mimolette \ Brie Fromage du jour
noix chevre

Fruit de saison

Poire au chocolat

Yaourt aromatisé
Maurice

Grillé aux pommes

Fruit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

@ Fournisseurs Locaux

Plat végétarien

K2

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

"‘ﬂ/ Préparation élaborée dans nos cuisines

(LTC&EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

Semaine du 02/03 au 08/03

wnor J varD_J  MERCReDI § JEUDI__ |} VENDREDI

péche

Carottes rapées . . . Potage de A
, P Mousse de foie Sardines au citron i & Céleri rapé
au sésame légumes
Gratin de , .
. Sauté de porc aux . Roti de veau aux Cassolette de
gnocchis au . Curry de volaille . .
abricots champignons poisson
fromage
. . Poélée de navets , Julienne de
Petits pois . Purée .
au miel légumes
Babibel Saint Nectaire Edam Morbier Fromage du jour
Compote de . . . . Moelleux aux
P Fruit de saison Banane Fruit de saison

noisettes

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

@ Fournisseurs Locaux

Plat végétarien

K2

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

"‘ﬂ/ Préparation élaborée dans nos cuisines

(LTC&EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




l‘ g Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE
SJENU

Convivio

Paté de Betterave au Terrine de Célerirapé ala Potage de
HORS D'CEUVRE ; erirap ta8
campagne fromage blanc [égumes vinaigrette légumes
Boeuf carotte Pizza Margarita Cuisse/ flleAt 'de Boudin blanc aux Saumon sauce
poulet roéti pommes beurre blanc
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Pate Haricots Salade verte Haricot blanc Purée de pomme Riz
verts de terre
PRODUIT LAITIER Vache qui rit Camembert Emmental Tomme Grise Fromage du jour
DESSERT Fruit de saison Mousse chocolat Tiramisu chocolat Créme dessert Fruit de saison

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

saison A
Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Plat végétarien -
100% Frangais ET SON EQUIPE
@ VOUS SOUHAITENT
I'ensemble des menus sur : 4
i W8 Préparation élabore isi retrotes fens gl €68, UN BON APPETIT !
Fournisseurs Locaux / Préparation élaborée dans nos cuisines www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

@ Fournisseurs Locaux

AJENU

Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

Salami

Célerirapé ala
moutarde a

Chou fagon
piémontaise

Potage pois casses

Carottes rapées
au citron

I'ancienne
. . Lieu Sauce .
Emincé Kebab Beeuf thai Omelette Chipolatas
curcuma
Brocolis aux , , Fondue de .
Légumes du wok Pomme sautées . Lentilles
amandes poireaux

Petit moulé aux
noix

Mimolette

Brie

Fromage du jour

Buchette de
chévre

Fruit de saison

Compote

Pana cotta

Fruit de saison

Chocolat liégeois

K2

Plat végétarien

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

"‘ﬂ/ Préparation élaborée dans nos cuisines

(LTC&EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

Chou rouge

Endive au bleu et
noix

Riz au thon et
petits pois

Potage aux
oignons et tomme

Feuilleté au
fromage

Roti de boeuf et

Sauté de dinde

Croziflette . .

Curry de porc sa sauce . e Poisson du jour

. aux champignons végétarienne
balsamique
. . Flageolets a )
Riz Frites . Salade verte Haricots beurre
|'échalote

Babibel Camembert Edam Saint Nectaire

Fromage du jour

Créme a la vanille

Yaourt aromatisé
Maurice

Fruit de saison

Pommes au four
au caramel

Fruit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

@ Fournisseurs Locaux

Plat végétarien

K2

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

"‘ﬂ/ Préparation élaborée dans nos cuisines

(LTC&EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




Convivio

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - BARJOUVILLE

Haricots blancs au

noir

Compote

Champignons a la Céleri pommes Salade de cceur de Taboulé a
pesto grecque granny palmier I'orientale
- Sauté de veau au Calamars en . N
Nugget végétal m . . Colombo de porc Colin meuniére
fenouil beignet
o Pommes de terre . . . .
Brocolis béchamel Ratatouille Purée de potiron Riz
vapeur
Vache qui rit Camembert Emmental Tomme Grise Fromage du jour
. . Tarte au chocolat
Banane Fruit de saison

Fruit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont

100% Frangais

@ Fournisseurs Locaux

Plat végétarien

K2

B Produits issus de I'Agriculture Biologique

"‘ﬂ/ Préparation élaborée dans nos cuisines

(LTC&EMIAM!

- k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BJV28

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




