
Du 23 février au 27 février 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Chou rouge aux noix et vinaigrette moutarde   Salade verte et dés d’emmental

(végétarien)
  Oeuf dur bio sauce tartare   Salade piémontaise   Carottes râpées, jus de citron et fromage ail

et fines herbes

  Sauté de boeuf LR sauce barbecue
Pané de blé, tomate et mozzarella

  Chili à l’égréné végétal (végétarien)   Bouchées au camembert
Haché à l’agneau sauce forestière

  Croq végétarien tomate
Wings de poulet rôti LR

  Pavé de colin PMD mariné à la provençale

  Duo de carottes persillés   Riz (végétarien)   Purée de pommes de terre bio   Petits pois   Coudes

  Yaourt nature et sucre   Savaron bio   Dessert lacté saveur vanille bio   Fromage fondu (Carré Président)   Yaourt nature au sucre de canne bio

  Orange   Yaourt brassé aux fruits mixés   Fruit bio   Fruit bio   Eclair au chocolat (DCG)

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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