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Lundi 05 janvier  Lundi 12 janvier  Lundi 19 janvier  Lundi 26 janvier  

       Quiche Lorraine* 

Accra de Morue* 

Purée** 

 Fromage*  

Fruit* 

Rillette de Poulet* 

Échine Fumée* / Sauce au 

Poivre* 

Petits Pois/Carottes* 

Laitage* 

 

Salade Composée** 

Maison 

Pâtes Carbonara** 

Fromage* 

Fruit* 

Pizza* 

Steak Haché*/Sauce 

Fond de Veau 

Haricots Verts* 

Laitage* 

Mardi 06 janvier  Mardi 13 janvier  Mardi 20 janvier  Mardi 27 janvier  

Velouté de 

Poireaux/PDT** 

Blanc de Poulet* – 

Semoule* – Sauce 

Blanche* 

Laitage* 

Velouté de Maïs** 

Lasagne*/Salade* 

Fromage* 

Cocktail de Fruits* 

Velouté de Potiron* 

Tartiflette** 

Salade* 

Compote*/Galette St 

Michel* 

Soupe de Légumes* 

Cordon Bleu* 

Lentilles*/Carottes* 

Glace* 

Jeudi 08 janvier Jeudi 15 janvier 6 Jeudi 22 janvier  Jeudi 29 janvier  

AsAssiette de Crudités* 

Boulettes de Veau* 

Flageolets** 

Fromage* 

Compote*/Galette St 

Michel* 

Salade Composée 

Maison*** 

Poisson Pané*-Purée de 

Patates Douces* 

Fromage* 

Fruit* 

Assiette de Crudités** 

Rougail Saucisse** 

Riz* 

Laitage* 

Jambon/Macédoine** 

Pâtes au Thon** 

Gâteau Maison** 

 

Vendredi 09 janvier  Vendredi 16 janvier Vendredi 23 janvier Vendredi 28 janvier 

     Soupe de Légumes* 

    Noix de Joue de   

Porc*/Sauce Fond de  

Veau* – Haricots Verts* 

  Galette Des Rois* 

« MENU CHT’I » 

Salade du Nord Maison** 

Fricadelle* 

Frites* 

Gâteau Cht’i Maison*** 

Pâté de Campagne* 

Pavé de Poisson à la 

Provençale* 

Duo de Légumes* 

Gâteau Maison* 

Assiette de Crudités** 

Pilon de Poulet Tex-Mex* 

Potatoes Maison** 

Fromage* 

Fruit* 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

La provenance des aliments : * Passion Froid, * Bourguignon, * Terroir et Tradition, *Épisaveur La restauration scolaire se réserve 

le droit de modifier à tout moment la composition des menus en fonction du nombre d’enfants présents et de 

l’approvisionnement 

 

 

 



 


