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Deudi 5

Salade de Tentilles Soupe
Pizza Sce Tomates Fruit de Mer
Champignon| fromage Riz
Salade Verte

Fruit

Fondant Chocolat
Créme finglais '\

Poisaon : (Tieu ou Cabillaud) USC
Poulet :

Yaourt et fromage Blanc :
“Ferme saveur de 1ait” Produil Terme
Tégumes : Maraicher Tocaux

Cueillette d'Octeville

Beeuf : laude Tiliére Tocal

Dessert: Fait maison

Cuf, Tentille et céréale : Bio

Tous les repas sond confeclionnés <« maison >
Nous veillons a uliliser des
« produils locaux et de saison >
Nos plats peuvend contenir les allergénes suivants :
Tait, Gluten, Cuf, Poisson, Mollusque, Crustacés,
Sésames, Soja, flrachide, Tupin, Fruit a coque, Céleri,
Moutarde, finhydride sulfites
Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés,
pour faire face des problemes d approvisionnement




