SEMAINE DU 19-01-2026 AU 25-01-2026
MIDI
ARMANCOURT

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

DUPON

,,,,, RESTAURATIO

__ Mardi | Mercredi | Jeudi__

normande
FIRiz (BIO) pilaf

Tomme blanche

FiFruit de saison (BIO)

“dEmincé de poulet sauce

Lentilles sauce tomate
fagon bolognaise

= E2Pates

Gouda

Creme dessert chocolat

=

4

endredi

o' BIRaclette savoyarde*

(pomme de terre, lardons,

fromage raclette)

Flpetit suisse fruit (BIO)

Cake a la cannelle

%AMM za%fr..

Patisserie du chef

3 Issue de Label 71 Bio = MSC
Rouge

£ Global GAP % VBF & HVE
EJ Local «»  Contient du porc [[]

V Végétarien & AOP

4 J'M/ (

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
CE2 Recette du chef *Présence de porc

*Colin pané quartier citron
Boulgour aux petits Iégumes

® saint Nectaire

FAFruit de saison (BIO)

QC R




