
Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4ème 
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours après consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours après DLC, pour les 
produits avec une date limite de consommation.

Bilan allergènes du  au lundi 5 janvier 2026 dimanche 11 janvier 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)

 ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante
repas

Recette Information
incomplète

Prélèvement
Echantillon sur Site

Arachide Crustacés Céleri Fruit à
coque

Gluten Lait Lupin Mollusque Moutarde Oeuf Poisson Sesame Soja Sulfite

LUNDI 5 JANVIER 2026 - DÉJEUNER
Entrée *JAMBON SEC STG

Plat
*COLIN SUR JULIENNE DE LEGUMES 

SAUCE CITRON

Garniture RIZ BIO CREOLE

Produit Laitier TOMME DES PYRENEES IGP

Dessert CLEMENTINE BIO

MARDI 6 JANVIER 2026 - DÉJEUNER

Entrée
PAMPLEMOUSSE

DOSE DE SUCRE

Plat BOLOGNAISE DE LENTILLES

Garniture TORSADES BIO

Produit Laitier DES DE MOZZARELLA

Dessert GALETTE DES ROIS



Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4ème 
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours après consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours après DLC, pour les 
produits avec une date limite de consommation.

 ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante
repas

Recette Information
incomplète

Prélèvement
Echantillon sur Site

Arachide Crustacés Céleri Fruit à
coque

Gluten Lait Lupin Mollusque Moutarde Oeuf Poisson Sesame Soja Sulfite

JEUDI 8 JANVIER 2026 - DÉJEUNER
Entrée SALADE BATAVIA

Plat *WINGS DE POULET BARBECUE

Garniture
FRITES

KETCHUP

Produit Laitier
RONDELE AUX NOIX

YAOURT FRAMBOISE LOCAL

VENDREDI 9 JANVIER 2026 - DÉJEUNER
Entrée TARTE AUX LEGUMES DU SOLEIL

Plat
*ROTI DE PORC LABEL ROUGE SAUCE 

CATALANE

Garniture BROCOLIS BIO PERSILLES

Produit Laitier CHAVROUX

Dessert KIWI BIO LOCAL


