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MERCREDI

Salade iceberg
Saucisse fumée *
Purée PDT
Yaourt sucré BIO

Purée de coing

LUNDI

Carottes rapées BIlO citron
Sauté de volaille au curry
Semoule HVE

Camembert BIO

Mousse chocolat

JEUDI

Macédoine vinaigrette

Gratin de macaronis HVE
au fromage

Petit suisse arome BIO

Fruit de saison BIO

MARDI

Salade de lentilles HVE
Haché de veau a la creme
Haricots verts
Croc lait BIO

Fruit BIO

VENDREDI

Chou blanc au miel
Lieu aux épices douces MSC
Riz BIO
Fraidou

Galette des rois

* Plat contenant du porc
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