Ces menus ont &té
MENUS DU 02/02/2026 AU 06/02/2026 réalizés en collaboration
avee une didtéticienne.
EESTAURATION POAR COLLECTIVITES
Lundi Mardi Mereredi Jeudi Vendredi
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2626
Fntrée Brocolis sauce afoli Salade d'endives 2 Ia Crépe au fromage Salade multifenille
parmentiére
Filet de Colin d"Alaska Tajine de poulet Bouchées BIO courgettes Sauce bolognaise
Plat 3 .
MSC meuniére & feta au curry
A apnement Haricots verts persillés Semoule BIO Jeunes carottes Macaronis HVE
ceompag base de haricot BIO
Lait Petit suisse nature Conlommiers a Ia coupe Yaourt natare fermier Rondelé nature
alnge Désiris HVE
Crépe suerée Kiwi Clémentine Flan au chocolat (lait
Pessert BIO)

* = Plat avec du porc

Ces menus onf &té
MENUS DU 23/02/2026 A U 27/02/2026 réalisés en coliaboration
' avee une diéiéticienne.
Lundi Mardi Mereredi Jeudi Vendredi
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/62/2026
. Velouté maraicher Salade farandole Ciselée d'iceberg Taboulé
Entrée
Plat Lasagne & la bolognaise | Haché veggie BIO pois & Tartiflette*(PC) Filet de lieu MSC fagon
a PG tournesol nigoise
Printaniére de légumes Haricots verts en
Accompagnement .
persillade
Laita Brie A Ia coupe Yaourt BIO au sucre de Petit nova BIO aromatisé Cantafrais
ge canne
Orange BIC Bugnes Pomme Marmelade de pommes
Dessert :
BIO aux fruits rouges

* = Plat avec du porc




