Période du 19/01/2026 au 25/01/2026 [NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) mairie-hauteville@wanadoo.fr
Semaine Date Lait %EEEEE: I;:;:":e: Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin
lun. 19 janv.| Velouté de patate douce du chef P T T T T T P
Torsade HVE sauce tomate, basilic et fromage P P
Comté de la maison Benoit (39)
Fruit de saison
mar. 20 janv| Salade de blé BIO a l'orientale T P T T T P P
Pavé du fromager P P T P
Steak haché au jus T P T T
Chou romanesco a la créme P T T
Bachette de fromage P
Flan chocolat P T
jeu. 22 janv.| Carottes rapées BIO de la Iégumerie de Dijon T T T T P P
2026-56 Filet de poisson pané et citron T T T P T T T
Pavé du fromager P P T P
Flageolets a I'ail
P'tit Cottentin ail et fines herbes P
Compote pomme menthe du chef
ven. 23 janv.| Géleri BIO sauce cocktail de la Iégumerie de Dijon T T P P P
Filet de poisson sauce moutarde fallot T P T T P T P
Réti de porc a la moutarde T P T P T P
Ro6ti de volaille a la moutarde a la moutarde Fallot T P T P T P P
Navets frais BIO et pommes de terre béchamel P T T
Fromage blanc 20% MG P
Cake d'anniversaire du chef aux spéculoos P P T T P T
P: Incorporation volontaire dans les plats Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.

T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat commmarion  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



