MENUS DU 02/02/2026 AU 06/02/2026

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
02/02/2026 03/02/2026 04/02/2026 05/02/2026 06/02/2026
Mortadelle*
. Velouté de potiron Salade d'endivesa la Salade multifeuille
Entree . N
parmentiere Crépe au fromage
Tajine de poulet Bouchées BI O cour gettes Sauce bolognaise
Plat Finger alamozzarella & fetaau curry
Curry de pois chiches Sauceitalienne végétale
Longedeporc* ala aux pépites veggies BIO
Dijonnaise
Haricotsverts persillés Semoule BIO Jeunes car ottes MacaronisHVE
Accompagnement .
base de haricot BIO
. Petit suisse nature Coulommiersalacoupe Yaourt nature fermier Rondelé nature
Laitage A
DésirisHVE
Crépesucrée Kiwi Clémentine Flan au chocolat (lait
DlEEsel BIO)

* = Plat avec du porc




