RESTAURAT!ION CGOLLECTIVE

MANGER BiEN
6RANDIR SAIN I

Guacamole et gressin

Carottes sautées bio%

Macédoine Fromage

Saucisse fumée 7 Compote de poire

Ou
Chipolatas végétales

Choucroute

Fromage

Kiwi bio de la
Dromes=~ 1

Semaine du 26 au 30 janvier 2026

Quenelle bio sauce aurore @ 710

falade de haricots verts bioZ1 \

Effiloché de poulet ~»~ ¢*
Ou

Haricots rouges au jus
Riz pilaf
Fromage

Fruit

Salade verte

Blanquette de veau a
I'ancienne %

u
Emincé végétal fagcon blanquette
V]

Pommes de terre vapeur

Fromage

lafoutis aux abricot

Haute valeur
environnementale

| Produits issus
% de Iagriculture biologique

. Appellation d'origine
controlée

. Produit dans 'Agglo ** Volaille francaise

’ Production régionale PO : - e «», Soja issu de production
it (Auvergne Rhéne-Alpes) %< Viande de porc francaise @ Label rouge . Viande d'origine EU Y=t francaise
!} Menu végétarien ‘,-‘;' Viande bovine francaise B MSC Péche raisonnée ' Viande de porc “ Soja garanti sans OGM

Tarte chévre tomate

Filet de poulet réti sauce

provencale **
ou

Lentilles sauce tomate &
Purée de brocolis*

Fromage blanc aromatisé

Fruit bio **~ &1

® Appellation d’origine A . . ) .
protégée Les menus sont établis sous réserve d'approvisionnement.

. Indication géographique Les légumes frais sont préparés 2 la |égumerie.

protégée Conformemert au reglement CE n®1169/2C11 {(reglement git '*CO} les piats sont susceptinies de corterir es
alergenes enumees ci-contre | arachides, crustacds, fuits & coque, guter, @i, moluzques, oeufs, poissan, soja.
sesame, lupmn, céleri, mouta e, ankyariae sutfureur et sulhtes. Towt enfart souftrant d'ailergie noit &tre déclare
au médecin scolaire atr de mettre en cace un PAL (Projet o Accued Inoividualisél,



