Menus validés par la
Diététicienne :

Psychologue clinicienne - Diététicienne

Menus au Restaurant Scolaire S 07
du 09 au 13 Février 2026 ALSH

Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements et de la lutte contre le gaspillage.
Informations sur les allergénes : les plats servis au Restaurant Scolaire sont susceptibles de contenir des allergénes, ils seront identifiés par un code. (voir en

légende).
L'origine des viandes est frangaise.

Po .t

) LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Légendes
g ALSH ALSH ALSH ALSH ALSH
Produit issu de I'Agriculture
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4- Crustacés
5- Fruits a coques
6- Gluten

7- Lait

8- Lupin

9- Mollusques
10-Moutarde
11- CEufs

12- Poisson
13- Soja

14- Sésame

Le pain servi aux repas contient du Gluten

*Produits de substitutions

YAOURT A BOIRE

TOMME BLANCHE

BUCHETTE DE CHEVRE BIO

CCEUR DE LIEGEOIS
VANILLE/CARAMEL AU BEURRE

CHAUSSEE AUX MOINES

*7 *7 *7 SALE *7
g g ”
BRIOCHE PERDUE
GLACE SMARTIES POMMIES BIO CLEMENTINES BIO *6¥7*11 PANCAKES/MINIS VIENNOISERIES
*7 *¥6*¥7*11

CREPES







