Période du 02/02/2026 au 06/02/2026 INFORMATION ALLERGENES MAJEURS <SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) mairie-hauteville@wanadoo.fr
S Date . %E,EEEE: g“;‘:e: Arachides  Soja Oeufs  Poissons Crustacés Mollusques Sésames  Céleri Moutarde Sulfites  Lupin

lun. 02 févr. | Carottes rapées BIO de la Iégumerie de Dijon T T T T P P
Boulettes de blé T P P T T T
Emincé de dinde au curry T P T T T P T T P P
Macaronis BIO P T T
Fromage blanc 20% MG
Crépe et son caramel beurre salé du chef P P T P T T

mar. 03 févr., Macédoine mayonnaise P T P
Filet de colin sauce a l'oseille T P T T P T P
Carottes Vichy
Mimolette
Madeleine longues pur beurre "Mistral" P P T T P

TR jeu. 05 févr. | Salpicao (carottes, mals, céleri, pomme) P P

Curry de légumes (PG) T T P P
Feijao com arroz (Bolognaise de boeuf + haricot rouge)
Riz BIO T T
Fromage blanc 20% MG
Bolo de fuba du chef P P T T P T

ven. 06 févr.| Paté de campagne P P P P P
Rillettes de thon du chef T P P T
Filet de Colin sauce Provengale
Sauté de boeuf HVE 2 la provencale (local, frais)
Gratin de chou fleur BIO P T T T
Brie
Compote pomme vanille du chef

P: Incorporation volontaire dans les plats Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.

T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat commmarion  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



