RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 23/02/2026 AU 27/02/2026

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
23/02/2026 24/02/2026 25/02/2026 26/02/2026 27/02/2026
. Chou-fleur ravigote Salade arlequin (chou Cisdéed'iceberg Taboulé
Entree . . N
chinoig/radis/mais)
Gratin demacaronisaux | Aiguillettes de poulet et sa Tartiflette* (PC) Cordon bleu devolaille
Plat fromages(PC) farandole de poivrons
Tartiflette veggie (PC) Nugget's de mais
Lasagne alabolognaise | Quenelle de carpe sauce
(PC) creme
Printaniére delégumes Haricotsvertsen
Accompagnement ;
persillade
L aitage Brieala coupe Yaourt BIO au sucrede Petit nova BIO aromatisé Cantafrais
9 canne
OrangeBIO Bugnes Pomme Marmelade de pommes
Dessert .
BI1O aux fruitsrouges

* = Plat avec du porc




