FEVRIER

DU 16 AU 20

DU 23 AU 27

£ S X et

Menus des vacances de

fevrier 2026

Légende:

© 9 00

Produit
BIO

local
et/ou
régional

Préparé par
nos Chefs

Produits ou
ingrédients
labellisé

. /7/ "

£ 4

Mercredi

CAROTTES RAPEES (locales)
VINAIGRETTE

SAUTE DE PORC* SAUCE MOUTARDE
LASAGNES AU BOEUF
POMMES DE TERRE ET CHOU-FLEUR
AU FROMAGE

FROMAGE BLANC SUCRE GOUDA BIO (a portionner)

BROWNIE (NOIX DE PECAN) (2

FRUIT DE SAISON .
portionner)

COMPOTE POMME

BOULE BIO SAUCISSON SEC* ET CORNICHON

VINAIGRETTE

UILLETTES BIO SAUCE CREME ET

TARTIFLETTE* (dés de porc)

PUREE DE BUTTERNUT

YAOURT AROMATISE COULOMMIERS (a portionner)

FRUIT DE SAISON COMPOTE POMME POIRE LIEGEOIS A LA VANILLE

SALADE VERTE VINAIGRETTE

CAROTTES RAPEES (locales)

SAINT PAULIN (a portionner)

Vendredi

BROCOLIS VINAIGRETTE CREPE AU FROMAGE

BLANC DE POULET FORME

AIGUILLETTE SAUCE BASQUAISE BEIGNET DE CALAMAR A LA ROMAINE

IL ET PERSIL

VACHE QUI RIT TOMME GRISE (a portionner)

FLAN NAPPE CARAMEL FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE VINAIGRETTE HARICOTS BEURRE VINAIGRETTE

PILON DE POULET ROTI PAUPIETTE AU VEAU SAUCE AU THYM

BROCOLIS AU FROMAGE SEMOULE BIO

CHANTENEIGE EDAM (a portionner)

ROULE A LA CREME PATISSIERE (2

) FRUIT DE SAISON
portionner)
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