
Du 16 mars au 20 mars 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Velouté de poireaux et pommes de terre   Salade façon Caesar   Demi pomelos et sucre   Radis rémoulade   Chou blanc et dés d’emmental vinaigrette

(végétarien)

  Sauté de boeuf bio sauce tomate
Palet au fromage (emmental)

  Filet de hoki sauce aneth   Sauté de dinde LR au jus
Pané de blé, tomate et mozzarella

  Saucisse de Toulouse LR*
Tortillas (omelette aux pommes de terre)

  Croustillant au cheddar (végétarien)

  Brocolis bio persillés   Riz   Carottes rondelles CE2 vapeur   Pommes vapeur   Coudes (végétarien)

  Dessert lacté saveur chocolat   Yaourt nature et sucre   Bûche de laits mélangés   Petit fromage blanc sucré aux fruits   Yaourt nature au sucre de canne bio

  Crème dessert saveur vanille bio   Fruit bio   Banane   Poire   Crumble aux pommes (DCG)

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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