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LuNdI MaRdI JeUdI VeNdReDi

mEnU Du�rEsTaUrAnT ScOlAiRe
semaine du 16 au 20 mars 2026
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1-2-12                                                   1-2-3                1-2-3-4                              2-6-12

Liste  des allergènes : 1 – Gluten   2-lait   3-œufs   4-poisson   5-fruits à coques   6-moutarde   7-crustacés   
8-mollusques   9-arachide   10-lupin   11-sésame   12-céleri   13-soja

Salade               julienne 
de saucisson sec

Filet de poisson meunière 
Flageolets

Croustade aux pommes

Tomates vinaigrette

« Risotto de blé » et poulet 
(France)

Yaourt 

   Concombre        /feta 

Parmentier de lentilles 
 et legumes

Compote

Pour les viandes de bœuf et de 
veau, lorsque la naissance, 
l’élevage et l’abattage ont lieu 
dans le même pays, la mention
est « origine : nom du pays ».

Chou chinois/pomme et 
raisin

Endives au jambon

Crème dessert 


