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Menu de la g
Semaine du 2 Mawrs au 6 Mars Y
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3 v
LUNDI 2 MARDI 2 JEubl % VENDREDI b
Soupe Harchi Parmentier Rillette de Maquereau
Sauté de Dinde Salade Verte fromage Trais
Yaourt Confiture Pomme au four Macaroni gralinée
(S, Coulis de Caramel Fruit
o el Poisson : (Tieu ou Cabillaud) NSC Tous les repas sont confectionnés < maison >
Cuisine & Service Poulet : Nous veillons a utiliser des
. . ) Franky et Sandrine Rubigny Yacurt et fromage Blanc : <« produils locaux ef de saison >
§* Traiteur Evenementiel “Ferme saveur de (L(ut ” Produit Terme Noa plata peuvent conlenir les allerqé:wa suivanis :
:  OGBESLTOSD {égumes : Maraicher Tocaux Tait, Gluten, Cuf, Poisson, Mollusque, Crustacés,
) Seruic t Décoraion: 06 18 2252 8¢ Cueillette d'Octeville Sésames, Soja, firachide, Tupin, Fruit & coque, Céleri,
< = \ 76280 Criquetot L'Egsneuol ﬂw: (Laude 'Flliére (Local Moularde, ‘ﬂnhydride Juyited
Email : cuisine-et-service@hotmail.fr (Dedwt: Tau Inai.don (N(M menus dont awwepliblea d’éll‘e modéﬂéd,
Site web : www.cuisine-et-service-traiteur.fr o 7 7 o \
Cuf, Tentille et céréale : Bio pour faire face des problémes d’approvisionnement
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