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Pickels de Tégumes | Sce Salade de Riz au thon
Curry de Pois chiche Sauté de Boeuf Poulet Pané
aux légumes Pdt Petits Pois Sce Bearnaise
Riz fromage Haricots Verts
Moelleur Chocolat ' Compote | Sablé
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Cuisine & Service

r"" / Franky et Sandrine Rubigny
Traiteur Euvenementiel
0638 6170 50
“,“"74( Service et Décoration : 06 18 22 52 86
L/ Ip S 49 rue des chataigniers
— & 76280 Criquetot L'Esneval

Email : cuisine-et-service@hotmail.fr

Site web : www.cuisine-et-service-traiteur.fr

Poisaon : (Tieu ou Cabillaud) USC
Poulet :
Yaourt et fromage Blanc :
“Ferme saveur de {ait” Produif Ferme
Tégumes : Maraicher Tocaux
Cueillette d’Octeville
Beeuf : laude Filiere Tocal
Dessert: Fait maison
Cuf, Tentille et céréale : Bio

Tous les repas sond confeclionnés « maison >
Nous veillons a utiliser des
« produits locaux et de saison >
Noa plats peuvent contenir les allergénes suivants :
Tait, Gluten, Cuf, Poisson, Mollusque, Crustacés,
Sésames, Soja, flrachide, Tupin, Fruif a coque, Céleri,
Moutarde, finhydride sulfites
Noas menus sont susceplibles d’étre modifiés,
pour faire face des problémes d approvisionnement




