SEMAINE DU 30-03-2026 AU 05-04-2026 DUF
ONT

MIDI ,
ARMANCOURT “ , RESTAURATION
Entrée
Plat NBoulette panée de blé " ¥*Roti de porc* sauce W BEsauté de boeuf NiTarte Méditerranéenne
facon thai sauce tomate marengo bourguignon Salade iceberg
Ratatouille de légumes # Carottes Pommes de terre sautées
Semoule E2: Pates
Fromage Petit suisse sucré Petit moulé ail et fines herbes | @ [az] Petit Brie Bio Le lillois Edam
Dessert FiFruit de saison (BIO) EiK2Y aourt aromatisé Abricot [icake au yaourt Spécialité pomme banane
Bio local
Végétarien & HVE ¥ VBF Saveuren Or K1 Local

M & CE2 B g . Global GAP ® AOP Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
- SC -~ blo obal b.AF = possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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