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Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés en raison de circonstances techniques, logistiques ou d'approvisionnement. Merci de votre compréhension.

Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
~0 _ . i
o Cervelas Radis beurre Coleslaw Betteraves Friand au fromage
g (&) Steak haché ~ Poulet réti Tartelette a la tomate Poisson a la normande Paupiette de veau
P Frites @ Haricots verts Salade Riz @ Brocolis
o £ W Fromage et fruit Créme brilée Fromage blanc speculoos Brownie créme anglaise [ Fruit
a
2 Samoussa Salade d’endives aux Caviar de courgettes CEufs mayonnaise
=) Boulettes d’agneau lardons Pizza kebab Couscous de légumes
© = . - : . - ;
o © Légumes tajines A Poisson pané Salade W Fromage et fruit
© £ 9P Ccompote biscuit W Petits pois carottes Banane rotie
S @ Yaourt aux fruits
8 Carottes rapées Salade Rosette Betteraves au Saint-Moret Taboulé
g ) Omelette Croziflette Escalope de dinde Rougail saucisses Poisson a I'ail
© © Pommes de terre Lait fraise biscuit @WLégumes verts Riz P Haricots beurre
- £ Donuts WWFromage Créme caramel biscuit @ Fromage et fruit
8 Salade de fruits
t':l Salade crodtons et noix Mousse de canard Surimi mayonnaise Radis créme aux herbes Rillettes de poisson
g ) Cordon bleu Poisson Pates aux légumes Boeuf Araignée de porc
» ® @Brocolis Lentilles Ananas roti W Carottes Pommes noisettes
N E Petit suisse @ Fromage et fruit Amandine au chocolat W Fruit
3 ¥ Biscuit
g = Accras de morue Salade printaniére Guacamole gressin Salade Céleri remoulade
£ g _Poulet roti Croque monsieur _Poisson pané Parmentier de canard Quiche printaniere
o o WHaricots verts Salade &P Chou-fleur a la créme Fromage blanc Glace
™ © @ Fromage et fruit Créme caramel Moelleux au chocolat
8 = W Biscuit

'§(@ Produits issus de I'agriculture biologique

Repas végétarien



