MENUS du lundi 02 Mars au Vendredi 27 mars 2026

Les repas sont élaborés sur place, 'ensemble des plats sont cuisinés maison a I’exception des produits panés et des patisseries.
Les menus sont établis a titre indicatif, des modifications peuvent intervenir en fonction des approvisionnements.

LUNDI 02 MARDI 03 JEUDI 05 VENDREDI 06
Macédoine de légumes Feuilleté au fromage Salade verte Carottes rapées
Filet de colin Boulettes de boeuf en sauce Pates a la bolognaise végétale Cordon bleu
Blé au beurre Pommes noisettes - Haricots verts Fruit Ratatouille
Créme dessert Fruit 74 Biscuit Fromage
Yaourt
LUNDI 09 MARDI 10 JEUDI 12 VENDREDI 13
Soupe Saucisson - beurre Velouté de légumes Salade verte au thon
Pizza au fromage Aiguillettes de poulet Gratin de pates Saumon en sauce
\L Salade verte Purée de pommes de terre Flan au caramel Semoule
Yaourt bio Fromage Fromage
Fruit Patisserie
LUNDI 16 MARDI 17 JEUDI 19 VENDREDI 20
Salade de chou Salade verte Salade verte Paté - cornichons
Sauté de dinde Chipolatas Couscous de légumes Nuggets de poisson
Pommes de terre vapeur Lentilles v Compote Riz sauce tomate
Salade de fruits Yaourt bio Fromage
Créeme caramel

« Menus Végétarien

« Les fruits et |égumes frais sont locaux ou d’origine France Conformément au réglement CE n°1169/2011, concernant I'information
. . . . du consommateur sur les denrées alimentaires et notamment ses
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LUNDI 23 MARDI 24 JEUDI 26 VENDREDI 27
Salade de betteraves et mais Potage de légumes Carottes rapées Salade verte
Poisson pané Steak haché Poulet coco et curry Poélée de riz aux haricots rouges
Coquillettes Frites Blé 74 Haché végétal
Fromage Fromage Fromage Créme végétale
Petit Suisse au sucre Fruits Glace
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