
Menus du 30 mars au 3 avril

Lundi Mardi

Jeudi Vendredi

Chou rouge émincé
à la pomme

Rôti de volaille
charcuterie

Boulgour pilaf
Brunoise de

légumes
Yaourt

Gâteau basque

Carottes râpées au
sésame

Tortelloni au boeuf
Haricots verts à l’ail et

au persil 
Saint nectaire

Semoule au lait

Cervelas ravigote
Tajine de volaille au

citron confit
Panaché de salade

Yaourt nature sucré
Flan pâtissier 

*Exceptionnellement en
cas de rupture

d’approvisionnement, un
plat peut être modifié

Bonne vacances

Feuilleté béchamel
bleu

Croziflette
Salade verte
Emmental

Tarte du chef myrtille



Menus du 6 au 10 avril

Lundi Mardi

Jeudi Vendredi

Rillettes, cornichons
Pavé de saumon

Fondue de poireaux
PDT grenailles

rôties
Yaourt nature

Tarte tatin

Oeufs durs
mayonnaise

Blaquette de volaille à
l’ancienne 

Blé aux petits légumes
Cantal AOC

Purée de pommes
pruneaux

Salade de PDT
Colin sauce à l’aneth
Ratatouille légumes 

Pennes
Fromage Blanc sucré

Entremets vanille

*Exceptionnellement en
cas de rupture

d’approvisionnement, un
plat peut être modifié

Bon Week-end

Oeuf au nid
Sauté de poulet

sauce cacao
PDT rôtie piperade

Haricots verts et
flageolets

Petit suisse aux fruits
Gâteau carré

chocolat



Menus du 13 au 17 avril

Lundi Mardi

Jeudi Vendredi

Salade boulgour
aux légumes

Travers de porc rôti,
sauce barbecue

Carottes braisées
frais persillées

Gnocchis 
Yaourt nature

Compote 

Salade blé aux olives
Jambon sauce miel et

moutarde 
Haricots verts à l’ail et

au persil 
Blé pilaf

Petit suisse aux fruits
Crème dessert chocolat

Radis croque au sel 
Filet de merlu au

pistou
Riz aux petits légumes

Cantal AOC
Fruit du jour

*Exceptionnellement en
cas de rupture

d’approvisionnement, un
plat peut être modifié

Bon Week-end

Chou blanc au cumin
Sauté de bœuf
vigneronne  

Courgettes sautées 
PDT grenailles rôties

Camembert
Tarte du chef

fromage blanc



Menus du 20 au 24 avril

Lundi Mardi

Jeudi Vendredi

Salade aux noix 
Emincé de volaille

kebab
Flageolet 

Carottes braisées
frais

Yaourt nature 
Yaourt à boire

fraise

Feuilleté au fromage
Merguez 

Legumes couscous 
Semoul aux petits

légumes
Fromage carré tendre

Tarte abricot

Cervelas ravigote 
PV-Gnocchis à

l’italienne 
Courgette sautées 
Yaourt aromatisé
Yaourt aromatisé

Crème dessert
chocolat

*Exceptionnellement en
cas de rupture

d’approvisionnement, un
plat peut être modifié

Bon Week-end

Bettraves à
l’échalotte

Aiguillettes de volaill
au jus

Fondue de poireaux
Boulgour pilaf au

curcuma
Saint nectaire

Cookie spéculos



Menus du 27 avril au 1 mai

Lundi Mardi

Jeudi Vendredi

Salade de haricots
blancs 

Emincé de porc à la
diable 
Pennes

Poëlée champignons
haricots

Yaourt nature
Mousse citron

Carottes râpées,
pomme

Lasagne à la
bolognaise

Panaché de salade
Petit suisse aux fruits 

Cheesecake

*Exceptionnellement en
cas de rupture

d’approvisionnement, un
plat peut être modifié

Bon Week-end

Salade mêlée radis 
Filet poisson pané

sauce tartare
Carottes glacées 

Frites
Fromage blanc

Bananes

Férié 
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