
Du 15 juin au 19 juin 2026

  Lundi   Mardi   Mercredi   Jeudi   Vendredi
  Betteraves vinaigrette à l’échalote   Flan à l’emmental   Taboulé de boulgour et courgettes   Tomates vinaigrette à l’huile d’olive

(végétarien)
  Melon

  Sauté de boeuf LR sauce barbecue
Galette végétarienne à l’épeautre et
fromage provolone

  Emincés de poulet bio sauce saveur kebab
Pané du fromager

  Omelette   Pennes sauce tomate et lentilles vertes
façon bolognaise (végétarien)

  Filet de hoki sauce crème tomatée

  Haricots verts persillés   Torsades   Ratatouille     Blé

  Milanette   Yaourt nature sucré   Fromage fondu (Délice de camembert)   Tomme grise bio   Petit fromage blanc sucré aux fruits

  Pomme   Nectarine   Fruit bio   Flan saveur vanille nappé caramel   Clafoutis aux abricots

  
*Contient du porc Menu conseillé suivant la recommandation nutritionnelle du Recettes contenant des produits Bio ou

Labellisés
Nouvelle recette

DCG = produit décongelé
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