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RESTAURATION SCOLAIRE
Menus de la semaine du 20 au 24 avril 2026

Les repas sont cuisinés chaque jour par l’équipe de la restauration municipale. 
Les produits frais, de saison, d’origine régionale et/ou bio sont privilégiés.

L’équilibre alimentaire des menus est attesté par une diététicienne.

Ces menus sont susceptibles d’être modifi és en cas d’aléas d’approvisionnement.

Fruits, légumes et produits laitiers subventionnés 
dans le cadre du programme de l’Union Européenne 

à destination des écoles.

Bio AOP IGP STG Label Rouge

Dahl de lentilles vertes 
et carottes, 

riz pilaf

Salade composée 
feuille de chêne, 

carottes, raisins secs 

Yaourt nature sucré

Gratin de pâtes, 
bolognaise, béchamel

Mâche, betteraves 
rouges et pommes

en salade

Fromage

Fruit de saison

Sauté de bœuf, 
rosti de légumes 

et pommes de terre

Batavia et œufs durs
en salade

Liégeois vanille

Cassoulet, 
haricots blancs, 
sauce tomate

Salade verte

Flan caramel

Poisson meunière, 
courgettes et ebly

Fromage

Fruit de saison

Cassoulet, 


