SEMAINE DU 29-06-2026 AU 05-07-2026 DUF
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Entrée REPAS FROID
Plat "*Boulettes de boeuf sauce  Cordon bleu (volaille) Sauté de poulet réti sauce Md0eufs durs mayonnaise
au ras el hanout # Pommes vapeurs poulette Elsalade de pommes de
Légumes couscous # Epinards hachés cuisinés FIRiz (BIO) pilaf terre fagon piémontaise
Semoule
Fromage Chantaillou Tartare ail et fines herbes Mimolette Petit moulé ail et fines herbes
Dessert EiFruit de saison (BIO) Eivyaourt nature sucré (B1O) < Fruit de saison Brownies

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B CE2 Végétarien FAl  Bio El Local & Global GAP possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
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