d'Artiere 1

Menus du 20 avril 2026 au 15 mai 2026

(Susceptibles d’étre modifiés pour des raisons d’approvisionnements, de service et du contexte sanitaire)

Lundi 20 avril Mardi 21 avril Jeudi 23 avril Vendredi 24 avril
Entrée Taboulé Salade Concombres Piémontaise
Viande/Poissons Boulette de beeuf Pizza 4 fromages Cuisses de poulet Merlu
Accompaghement Carottes Pdates Choux fleur
Produit laitier Yaourt sucré Fromage blanc aux fruits St Nectaire Brie
Dessert/Fruits Compote de pommes Fruit Ananas Fruit
Lundi 27 avril Mardi 28 avril Jeudi 30 avril Vendredi 1¢" mai
Entrée Carottes rapées Endives Tomates mozzarella
Viande/Poissons Chili con carné Omelette P. de Terre Roti de porc
Accompaghement Riz Boulgour
Produit laitier Yaourt aux fruit Fromage blanc sucré Babybel

Dessert/Fruits Créme caramel fruit Gdateau au chocolat
Lundi 4 mai Mardi 5 mai Jeudi 7 mai Vendredi 8 mai
Entrée Rosette cornichon Céleris rémoulade salade de Péeclij‘ rerre ehor
Viande/Poissons Cabillaud Sauté de dinde Roti de veau
Accompaghement Brocolis Semoule Poélée de légumes
Produit laitier Cantal Petits suisses sucré Yaourt sucré
Dessert/Fruits fruit Salade de fruits fruit
Lundi 11 mai Mardi 12 mai Jeudi 14 mai Vendredi 15 mai

Entrée

Viande/Poissons

Accompagnement

Produit laitier

Dessert/Fruits

Betteraves rouges mais
Cordon bleu
Haricots verts
Emmental
fruit

CEufs mayo

Feuilletés au fromage

Yaourt aux fruits

Mousse au chocolat au lait

Les viandes sont en circuit court issues de bétes élevées et abattues en Auvergne - Fruit de saison




