
         

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vacances 

 

 

 

 

 

* Les menus sont transmis à titre d’information, ne sont pas définitifs et peuvent être modifiés 

à tout moment en fonction de l’approvisionnement. 

Les viandes proviennent de la boucherie de Saint-Sornin-Leulac, la viande de bœuf provient 

du Gaec Champagnat, et les légumes viennent des maraichers « l’Hirondelle » et « les Jardins 

de la Vergne ». 

 

 

Jeudi 2 avril Vendredi 3 avril  

Velouté de chou-fleur  Taboulé 

Pâté de pommes de terre/ 
Filet de merlu du 

cap/haricots verts 

St Nectaire   

Kiwi Yaourts maison 

Lundi 20 avril Mardi 21 avril Jeudi 23 avril Vendredi 24 avril 

Friand à la viande  Salade de tomates Carottes râpées Salade composée 

Escalope de porc/choux 

fleur 
Brandade de morue Saucisses de bœuf/frites Galette de pois cassés 

St Nectaire  St Nectaire  

Kiwi Crème à la vanille Poire Mousse au chocolat 

Lundi 27 avril Mardi 28 avril Jeudi 30 avril 

Concombres vinaigrette 
Pommes de terre 

vinaigrette 
Salade composée 

chipolatas/semoule à la 

tomate 
Gratin d’épinards/œuf dur Lasagnes 

Kiri   

Fruit Crème caramel Fromage blanc 
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