
En ce début de printemps, la section culture se lance dans une
folle aventure : LA GUERRE DES RESTOS à Pérignat ! 
Et oui, la cuisine, c’est aussi de la culture !

3 équipes vont chacune créer un restaurant éphémère, avec une
cuisine professionnelle (celle du centre de loisirs).

Au menu : entrée, plat, dessert à 20 €.
Découvrez leurs propositions et devenez client·e d’un, deux ou des
trois restaurants, ouverts les samedis 23 mai, 30 mai et 13 juin à
la salle polyvalente, rue de la Sagne. Les client·es et un jury
d’expert·es attribueront des distinctions à chaque équipe.

Les réservations sont ouvertes :
– en ligne sur HelloAsso
– ou en déposant ce flyer complété, avec le règlement (espèces
ou chèque), à la Maison Grenouille

⚠ Billetterie close une semaine avant chaque date.

LA GUERRE DES RESTOS 
À PERIGNAT

contact : culture.perignat@gmail.com ou 06 82 21 90 07

La section culture de l’Amicale Laïque présente



Payé       en espèces ou        par chèque

La Basse-Cour

Nom.....................................................

Tarif unique par personne : 20 €

Réservation pour .......... personnes, soit ....................... € au total

Téléphone...........................................

Onigiris aux orties et épinards

MENU

Plat
Ballotine printanière avec purée d'artichaut

et pommes de terre à la suédoise

Dessert
Charlotte aux fraises et basilic

Entrée

Apéritif et ses mises en bouche 
avec un trio de croquetas aux fromages d'Auvergne

Allergènes : noix, sésames, lait, oeufs, gluten

23 Mai - 20h

Dîner-jeu grandeur nature :
Jouez et picorez votre aventure gourmande



Fi le t  mignon et  sa  sauce  fourme
d 'Ambert  accompagné de  sa

pr intanière  de  l égumes
ou

Risotto  crémeux aux champignons

Menu

E N T R E E

P LA T

D E S S E R T

Pavlova  aux  f ra i s e s  e t  rhubarbes ,
chant i l ly  l égère

Feui l l e té  croust i l lant  d ’asperges
vertes  e t  sa  sauce  mousse l ine

LE PALAIS ORANGE

Apéri t i f

Allergènes : celeri, lait, oeuf, gluten

Payé       en espèces ou        par chèque

Nom.....................................................

Tarif unique par personne : 20 €

Réservation pour .......... personnes, soit ....................... € au total

Téléphone...........................................

30 Mai - 20h

Nombre de filets mignons...............

Nombre de risotto...............



Payé       en espèces ou        par chèque

Faux café pour vrai gourmand

Pupille Gustative

Entrée

Crumble du soleil avec vue sur la
banquise

Plat

Maki de la passion

Dessert

ALLERGÈNES : GLUTEN, LAIT DE VACHE, LAIT DE SOJA, LAIT DE COCO,
FRUITS À COQUES (NOISETTES), OEUFS

Apéritif

Nom.....................................................

Tarif unique par personne : 20 €

Réservation pour .......... personnes, soit ....................... € au total

Téléphone...........................................

13 Juin - 20h

Pour une aventure culinaire
pleine de magie et de mystère...
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