Menus

Salade de blé arlequin - Vinaigrette
Emincé de cuisse de poulet 0. Sauce provengale

[Filet de lieu noir msc® - sauce provencale
Brocolis persillés

Yaourt aromatisé vanille Bio de la GAEC des 2 riviéres région o0
Kiwi Bio @

Radis - , beurre
Légumes couscous et pois chiches

Semoule Bio
Saint martin HVE des 4 fermes région o0
Orange Bio @

Céleri rapé - Sauce facon remoulade

Paupiette au veau FR () - sauce moutarde
[Filet de limande MSC - Sauce moutarde
Ecrasé de pommes de terre

Verre de lait Bio @
Gateau du chef aux pralines roses)

Salade de (pommes de terre Bio), mais et olives @. Vinaigrette
Beignet de calamars 4 la romaine
Epinards 2 la Béchamel

Saint Nectaire AOPT)
Créme dessert vanille HVE au lait de la ferme Chambon région 00

Vendredi
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Menus

Carottes ripées Bio @ - Vinaigrette
Chili sin carne
Riz Bio Pilaf @

Edam Bio @
Liégeois chocolat

Salade verte - Vinaigrette
Brandade de colin M5C
Yaourt arbme ananas au lait de la ferme des Ayguees o

Pomme région o

Taboulé {semoule Bio) Estival @
Réti de dindel) - Sauce au jus

fFilet de saumon MSC) - Sauce au jus
Petits pois CE2
Pilat d'Or des 4 fermes

Banane @

Vendredi
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Menus

Radis - , beurre

Saucisse de Strasbourg
fQuenelle nature - Sauce tomate
Coquillettes Bio o)

Suisse fruité

Poire

Salade de riz Bio aux oeufs @ - Vinaigrette
Filet de lieu noir MSC tomaté au four®
Epinards a la Béchamel

Fourme de montbrisan© &
Beignet chocolat noisette

Macédoine de Iégumes - Sauce mayonnaise

Pastasotto aux courgettes et fromage ail et fines herbes o
Yaourt ardme abricot au lait de la ferme des Ayguees L
Madeleine Bio ©

Vendredi
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