8 Ville de
998 ;7S

Lundi

Radig beurre

Blanquette de volaille

Moules fagcon mouclade

Riz

Poireg cuites au cassie

* Plat avec porc

'WW’W X MENU DU 18 AU 22 MAI 2026

4 Mardi

Menu végétarien

Taboulé
(semoule bio)

Crépe au fromage

Haricots verts
en persillade

le flottante

\_

g

J

Plat gang viande

Plat bio

Mercredi

Carottes rapées
vinaigrette au miel

Boulettes de beeuf
a la créme

Sauce italienne

Opaghettis

Gateau banane et
chocolat (ceufs bio)

Jeudi

Salade bretonne

Hachig¢ parmentier
(plat complet)

Brandade provencale

pois chiches
(plat complet)

Pastéque

Vendredi

Qalade de cocog blancs

Colin d'Alagka
meuniere

Epinards béchamel

Fraigeg
(sous réserve)
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