
 

 

JeudiMardi Vendredi

Menus

* Plat avec porc Plat sans viande

MercrediLundi

Radis beurre 

Petit suisse nature 

Poires cuites au cassis 

Taboulé
(semoule bio)

Haricots verts 
en persillade

Île flottante 

Carottes râpées
vinaigrette au miel

Boulettes de bœuf 
à la crème 

Hachis parmentier
(plat complet)

Gouda

Pastèque 

MENU DU 18 AU 22 MAI 2026

Bûchette mélange 

Spaghettis

Menu végétarien  

Blanquette de volaille

Salade bretonne 

Yaourt local

Gâteau banane et
chocolat (œufs bio)

Plat bio

Pl t bi

Moules façon mouclade 

Crêpe au fromage 

Riz 

Sauce italienne 

Salade de cocos blancs

Épinards béchamel

Brandade provençale
pois chiches

(plat complet)

Colin d’Alaska
meunière

Fromage blanc

Fraises
(sous réserve)
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