®  Dul1/05/2026 au 15/052026

Menus

Betteraves Bio @ - Vinaigrette i 'échalote
Salade aux oeufs fagon Piemontaise - Vinaigrette
Fromage blanc sucré

Melon

Carottes rapées Bio @ - Vinaigrette persiliée
Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce citron
Riz Bio Pilaf @

Vercorais (régional) o
Créme dessert chocolat HVE au lait de la ferme Chambon @E’

Vendredi

o) Bio (2] Produit labellisé @ Régional



Menus

Haricots verts Bio @ - Vinaigrette 3 I'échalote
Lentilles Bio  lindienne @

Riz Bio Pilaf @
Brique de vache HVE les 4 fermes
Flan au chocolat

Tomates - Vinaigrette au balsamique

Saucisse de Toulouse
fRoulé végétal golt merguez
Ecrasé de pommes de terre

Yaourt Bio sucré @
Pomme (régional) L4

Mélange de fusilli Bio et tomates . Vinaigrette au basilic

Paupiette au veau FR () - sauce 4 I'échalote

|Galette végétarienne du chef au lentilles Bio

Petits pois CE2

Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) ©0
Banane @

Paté de campagne issu de porc Label Rnuge@
fTerrine de Iégumes

Poisson blanc meuniére MSCE
Ratatouille

Yaourt aréme cerise Bio GAEC des 2 riviéres (régional) o0
Cake du chef aux pépites de chocolat O

Vendredi

e Bio @ Régional 0 Origine France 2] Produit labellisé o Plat signature



