Edité le  13/05/2026
PRIMAIRE e
SEMAINES 25,26,27,28 2026
15/06/2026 16/06/2026 17/06/2026 18/06/2026 19/06/2026
SALADE DE POMMES DE | croisiLLON EMMENTAL | SALADE PROVENGALE COEUR DE SCAROLE SALADE DE RIZ D'UZEL
UZEL
e FILET DE POULETAUX | BOULETTES DE BOEUFA | SAUCISSE DE MORTEAU FILET DE COLIN AUX
PAVE VEGETAL AU JUS OIGNONS LA TOMATE IGP AU JUS OLIVES
CAROTTES D'UZEL POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS
O TES Bz RATATOUILLE NICOISE SEMOULE BIO S PERS UCOTS VEX
EMMENTAL BIO FONDU CROCLAIT BIO TOMME GRISE CANCOILLOTTE IGP A L'AIL | 1 PETIT NOVA FRUIT BIO

NECTARINE

YAOURT DE MAMIROLLE A

QUARTIERS DE POMMES

OEUF A LA NEIGE

ABRICOTS

LA FRAISE SAUCE CARAMEL
22/06/2026 23/06/2026 24/06/2026 25/06/2026 26/06/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN - SALADE COLESLAW
BETTERAVES ROUGES SALADE SALADE ICEBERG TABOULE D'UZEL iy

JAMBON GRILLA

POISSON PANE CITRON

COQUILLETTES BIO AU

EMINCE DE BOEUF AUX

CHILI CON CARNE D'UZEL

L'ECHALOTE CURRY & SOJA BIO CHAMPIGNONS
PUREE BROCOLIS COURGETTES D'UZEL | RIZ D'’ACCOMPAGNEMENT
GOUDA BIO CAMEMBERT BIO PORTION FRAIDOU COMTE DE CLERON CHEDDAR FUME
PECHE PANNA COTTA DE COMPOTE POMME ABRICOTS GDA'\EJEQIL_J ADlﬁ(NF”\I(I)\l(/IEI\/IIQ Esg IERTE
MAMIROLLE A LA VANILLE FRAMBOISE AL SIROP D ERABLE
29/06/2026 30/06/2026 01/07/2026 02/07/2026 03/07/2026
SALADE PIEMONTAISE PATE EN CROUTE DE | g5) ADE DE PATES D'UZEL MELON COEUR DE SCAROLE

GALETTE EPEAUTRE

VOLAILLE & CORNICHON
FILET DE HOKI SAUCE

BOEUF BRAISE AU JUS

JAMBON BLANC FROID

LASAGNES DE BOEUF

LEGUMES BIO CITRON
WIS | pouespersuites | SSISIOSO0R | pECe
BLEUET DCELSEESQ'R'ES DE YAOUR;B%%QQ"I';ROLLE COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP 1 PETIT NOVA FRUIT BIO
CREME DESSERT VANILLE NECTARINE PECHE AR et X FRAISES
06/07/2026 07/07/2026 08/07/2026 09/07/2026 10/07/2026
CREPE AU FROMAGE SALADE DE TOMATES el EIATF;EOE,\? CONCOMBRE D UZELALA SA"QSSVDEEN%'AELQ LA
ESCALOPEALACREME | PENNESTCARBONARA SAUMON A L'OSEILLE EM'NCET%EMi?EUF ALA N o UCF
AR S e e BROCOLIS FRITES & KETCHUP CAROTTES PERSILLEES
KIRI BIO RONDELE BIO SAINT MORET BIO TOMME BIO DE CLERON | YAQURTNATHREBIO
POMME COMPOTE POMME LIEGEOIS PALET BRETON D'UZEL PECHE

MIRABELLE HVE

VANILLE/CARAMEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




Edité le  13/05/2026
PRIMAIRE SANS PORC .
SEMAINES 25,26,27,28 2026
15/06/2026 16/06/2026 17/06/2026 18/06/2026 19/06/2026
SALADE DE POMMES DE | croisiLLON EMMENTAL | SALADE PROVENGALE COEUR DE SCAROLE SALADE DE RIZ D'UZEL
UZEL
e FILET DE POULETAUX | BOULETTES DE BOEUFA | CHIPOLATAS VEGETALES |  FILET DE COLIN AUX
PAVE VEGETAL AU JUS OIGNONS LA TOMATE AU JUS OLIVES
CAROTTES D'UZEL POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS
O TES Bz RATATOUILLE NICOISE SEMOULE BIO S PERS UCOTS VEX
EMMENTAL BIO FONDU CROCLAIT BIO TOMME GRISE CANCOILLOTTE IGP A L'AIL | 1 PETIT NOVA FRUIT BIO

NECTARINE

YAOURT DE MAMIROLLE A

QUARTIERS DE POMMES

OEUF A LA NEIGE

ABRICOTS

LA FRAISE SAUCE CARAMEL
22/06/2026 23/06/2026 24/06/2026 25/06/2026 26/06/2026
CHOU ROUGE D'UZEL EN - SALADE COLESLAW
BETTERAVES ROUGES SALADE SALADE ICEBERG TABOULE D'UZEL iy

FILET DE POULET A LA

POISSON PANE CITRON

COQUILLETTES BIO AU

EMINCE DE BOEUF AUX

CHILI CON CARNE D'UZEL

TOMATE CURRY & SOJABIO CHAMPIGNONS
PUREE BROCOLIS COURGETTES D'UZEL | RIZ DACCOMPAGNEMENT
GOUDABIO CAMEMBERT BIO PORTION FRAIDOU COMTE DE CLERON CHEDDAR FUME
PECHE " AI\Z/FQ'\(‘)'\ll_ﬁEC/?EAviﬁlLLE CO“ﬁEg&%g%"éME ABRICOTS GDA'\EJEQIL_J ADlﬁ(NF”\I(I)\,l(/IEI\/IIQ Esg B
AU SIROP D'ERABLE
29/06/2026 30/06/2026 01/07/2026 02/07/2026 03/07/2026
SALADE DE POMMES DE Vgﬁ;?LEEN oo | SALADE DE PATES D'UZEL MELON COEUR DE SCAROLE
A e o T FILET DE HOK AVCE BOEUF BRAISEAU Jus | JAMBONDE VOLAILLE LASAGNES DE BOEUF
N ERSILLES POMMES PERSILLEES | | .ECTI T2 BEd COURGETTES
BLEUET %'zféggﬁ'R'ES DE YAOUR;BESMQ'F\Q’”EROLLE COMTE DE CLERON CANCOILLOTTE IGP 1 PETIT NOVA FRUIT BIO
CREME DESSERT VANILLE NECTARINE PECHE TARTE DIt AUX FRAISES
06/07/2026 07/07/2026 08/07/2026 09/07/2026 10/07/2026
CREPE AU FROMAGE SALADE DE TOMATES C@Sgg: /ES FéIATF;EOE,\? CONCOM&EET%EZEL ALA SALQggVDEENg'Afé LA
ESCALOPE A LA CREME Fggu%gg;?gggﬂ SAUMON A L'OSEILLE EM'NCET%EMi?EUF ALA QUENibLREOSRSI‘EAUCE
AR S e e BROCOLIS FRITES & KETCHUP CAROTTES PERSILLEES
KIRI BIO RONDELE BIO SAINT MORET BIO TOMME BIO DE CLERON | YAQURTNATHIREBIO
POMME COMPOTE POMME LIEGEOIS PALET BRETON D'UZEL PECHE

MIRABELLE HVE

VANILLE/CARAMEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine
d'UZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




