Origines des

Menus du 15 Juin au 19 Juin Allergénes ViEG s

Plat : Cordon bleu - Pates

LUNDI 15/06 Dessert : Liégeois au chocolat bio

Francaise

Plat : Chipolatas et Merguez - Carottes rapées et taboulé

MARDI 16/06 — Dessert - Fruit Frangaise

JEUDI 18/06 Plat :Omelette - Frites - Salade .
A . Gluten, lait
Dessert : Patisserie
s . Océan pacifique,
VENDREDI 19/06 Plat : Paglla maison Poisson Nord Est, Nord

D rt : From - Gl
essert omage - Glace Ouest,

Les menus sont prévisionnels. lls peuvent étre modifiés a tout moment, en raison de problémes de livraison ou autres impératifs.

*Allergénes : Lait CEuf Gluten / blé Arachide / cacahuéte Fruits a coque Poisson Crustacés Mollusques Moutarde Sésame Céleri Lupin Soja Sulfites

*QOrigine des viandes Bovines, porcines, ovines, vollailes, en morceau ou hachées - Catégories / Pays d'origine, de naissance, d'élévage et d'abbatage




