Origines des

Menus du 08 Juin au 12 Juin Allergénes ViEG s

Plat : Noix de joue de porc - Pommes de terres sautées; haricots au beurre

LUNDI 08/06 Dessert : Yaourt aromatisé bio

Francaise

Plat : Boules de beeuf - Spaghettis - Sauce tomate - Fromage rapé

MARDI 09/06 Dessert : Salade de fruits Francaise

JEUDI 11/06 Plat : Bouchée au cheddar - Salade de lentilles, tomates et ceuf dur . UE
R : Gluten, lait
Dessert : Patisserie HUE
o ) o Océan pacifique,
VENDREDI 12/06 Plat : Beignets de calamar - Sauce tartare - Riz Poisson Nord Est, Nord

Dessert : Petit suisse
- Ouest,

Les menus sont prévisionnels. lls peuvent étre modifiés a tout moment, en raison de problémes de livraison ou autres impératifs.

*Allergénes : Lait CEuf Gluten / blé Arachide / cacahuéte Fruits a coque Poisson Crustacés Mollusques Moutarde Sésame Céleri Lupin Soja Sulfites

*QOrigine des viandes Bovines, porcines, ovines, vollailes, en morceau ou hachées - Catégories / Pays d'origine, de naissance, d'élévage et d'abbatage




