RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 22/06/2026 AU 26/06/2026

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
22/06/2026 23/06/2026 24/06/2026 25/06/2026 26/06/2026
Entrée Salade haricotsverts Taboulé (semoule BIO) Betteraves cuites Coeur delaitue
vinaigr ette balsamique vinaigr et.(betteraves Bl O)
Chili con carne Boeuf bourguignon Escalope viennoise
Plat Croque au fromage
Chili sin carne Boulettes végétariennes Pané blé emmental et
tomate mozzarella épinards
RizBIO Carottes Purée de pommesdeterre Petit pois
Accompagnement
. Yaourt fermier brassé Brieala coupe Tomme noire ala coupe Fromage blanc
Laitage s .
HVE Désrisfruits
exotiques
Pomme Flan vanille Banane Moelleux aux fruits (oeufs
DlEEsel BIO)

* = Plat avec du porc




