
               
 

               MENUS JUIN 2026 
 
 
 
 

Le chef vous propose : 
 
 

 

MERCREDI 03/06 
 

Concombre bulgare 

 

Moelleux de poulet à l’estragon 
(sans viande : poisson sauce crustacés) 

 

Blé façon créole 

Vache qui rit bio 
 

Melon 
 

  

MERCREDI 10/06 
 

Friand fromage 

 

Omelette bio 
 

Epinards à la crème 
 

Fromage ail & fines herbes 
 

Flan pâtissier 
 

 

 

MERCREDI 17/06 
 

Radis tzatziki 

 

Poisson meunière 
 

Riz bio à la tomate 
 

Tomme noire 
 

Flan vanille nappé caramel 
 

  

MERCREDI 24/06 
 

Taboulé oriental 

 

Nuggets de volaille 
(sans viande : pané végétal) 

 

Haricots verts sautés 

Camembert 
 

Compote de poires bio 
 

 

 

MERCREDI 01/07 
 

Salade verte 

 

Bio gnocchis à la tomate gratinés 

 
 

Petit suisse sucré 
 

Gâteau quatre quart 
 

   

 

Tributaire des arrivages et vigilants sur la qualité, certains produits de ce menu sont susceptibles d'être remplacés 
* plat à base de porc (proposition de remplacement)  

 


