Menu

Le chef et son équipe vous proposent :

Semaine du 8 juin 2026 au 12 juin 2026

Lundi

Salade de chou blanc
Bio et vinaigrette au
cumin

Filet de merlu sauce
tomate

=
Riz aux petits légumes

Gouda x1

lle flottante

Mardi

Haricots verts

vinaigrette en salade

Coquillettes sauce
carbonara

Yaourt nature sucré

Abricot X2

N

Mercredi

Radis et son carré de
beurre

Aiguillettes de poulet a
I'estragon

Mélange de céréales
Bio

Maroilles AOP

Flan saveur chocolat

~
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Jeudi

Concombre sauce
vinaigrette

Tajine végétarienne
aux pois chiches
abricots et amandes

)

%RL /
Semoule couscous

Petit moulé nature x1

Crépes au chocolat x1
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Vendredi

Salade de pates au
basilic

Roti de boeuf bio au
jus

Petits pois carottes
A

Fromage Blanc aux
fruits

Orange Bio
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de chou Haricots verts 1:23 Radis et son Concombre 1;23 Salade de 1;4;2
blanc Bio et 1;23 | | vinaigrette en ™ carré de 20 sauce pates au 3
vinaigrette au salade beurre vinaigrette basilic
cumin . o Tajine
Coquillettes 4;16; | | Aiguillettes de végétarienne Réti de boeuf
Filet de merlu 25 carbonara 20 P aux pois 1 bio au jus
sauce tomate I'estragon chiches
Yaourt nature i abricots et Petit -
: - sucré 20 Mélange de 4;20; | amandes etits pois 20
Riz aux petits 16 céréales Bio 26 carottes
légumes Semoule a
i . couscous Fromage Blanc
Abricot X2 Maroilles AOP 20 aux fruits 20
Gouda x1 20 . i
Petit moulé
nature x1 20
Flan saveur Orange Bio
lle flottante 20;2 chocolat 20
4 Crépes au 4;18;
\. J AN J N ,/
Les plats proposés peuvent contenir des traces des 14 allergénes majeurs et ne conviennent pas aux personnes allergiques. La liste des allergénes est donnée a titre indicatif.
Seuls les plateaux spécifiques sans allergénes, disponibles sur demande préalable, sont adaptés aux personnes allergiques.
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