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CRUDITES DE SAISON @ %

90

SAUCISSE A L'OIGNON @

(Y]
LENTILLES @ W & ©

FROMAGE A LA cOUPE @
[\

FRUIT @

.

J

e DEJEUNER - SEMAINE 25/

PATE DE FOIE DE VOLAILLE

GRATIN DE POISSON
POMMES DE TERRE @ &

SAMMDE@ B © ©
LAITAGE @

FRUITS A LA COUPE @ %

AN

CRUDITES DE SAISON @

AXOA DE VEAU ALT @ ©

RZQ WO

FROMAGE A LA cOUPE @
[\

FRUIT @

CRUDITES DE SAISON @ ﬁ

PETIT EPEAUTRE
COURGETTES TOMATES @

%o

CRUMBLE POMME CREME
PaTISSIERE@D 0 O ©

FRUITS A LA COUPE @ %

©

LUNDI 15/06 MARDI 16/06 MERCREDI 17/06 JEUDI 18/06 VENDREDI 19/06

moULE@ VW O O

POULET AU CITRON @ &

CAROTTES sauTEs @

FROMAGE BLANC GRAINES
CARAMELISES @ 7 & ©

FRUITS A LA coupe @

©

74 Menu conseillé @ Vegetarien @ Fait Maison
@ Bio

@ -@ Aide UE a destination des écoles

Local

FAURE Catherine

PRINCIPALE

*Assaisonnement a part

FOURGEAUD Sandrine
GESTIONNAIRE

LESUEUR Benedicte
INFIRMIERE
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BOUSQUET

Semaine 25

College Georges et Marie Bousquet
Sem 25 - RESTAURATION - Déjeuner
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~—— 15/06/2026

FROMAGE A LA COUPE

— 16/06/2026

PATE DE FOIE DE VOLAILLE
GRATIN DE POISSON POMMES DE TERRE
LAITAGE

~— 17/06/2026

AXOA DE VEAU ALT
RIZ
FROMAGE A LA COUPE

18/06/2026

PETIT EPEAUTRE COURGETTES
TOMATES

CRUMBLE POMME CREME PATISSIERE

~—— 19/06/2026

TABOULE

FROMAGE BLANC GRAINES
CARAMELISES
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