
CRUDITÉS DE SAISON

BRANDADE DE POISSON

FROMAGE À LA COUPE

FRUIT

CUIDITÉS DE SAISON

QUICHE AUX LÉGUMES ET
FROMAGE DE CHÈVRE

SALADE

RIZ AU LAIT

FRUITS À LA COUPE

CUIDITÉS DE SAISON

RÔTI DE BOEUF

PÂTES AUX LÉGUMES
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SALADE DE RIZ

POULET GRILLÉ

GRATIN DE CHOUX FLEUR

LAITAGE

FRUITS À LA COUPE

CRUDITÉS DE SAISON

COUSCOUS DE LA MER ALT

GRANOLA

COMPOTE

LUNDI 22/06 MARDI 23/06 MERCREDI 24/06 JEUDI 25/06 VENDREDI 26/06

DEJEUNER - SEMAINE 26 / 
2026

BioLocal

Végétarien Fait Maison FAURE Catherine FOURGEAUD Sandrine
GESTIONNAIREPRINCIPALE

Menu conseillé LESUEUR Benedicte
INFIRMIERE

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



Collège Georges et Marie Bousquet
Sem 26 - RESTAURATION - Déjeuner

Semaine 26
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22/06/2026

BRANDADE DE POISSON X X

FROMAGE À LA COUPE X

23/06/2026

QUICHE AUX LÉGUMES ET FROMAGE DE
CHÈVRE

X X X

RIZ AU LAIT X

24/06/2026

PÂTES AUX LÉGUMES X X

FROMAGE À LA COUPE X

25/06/2026

LAITAGE X

26/06/2026

COUSCOUS DE LA MER ALT X X X

GRANOLA X
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