Menu JUIN 2026

Foume de ta Fayaudric

Ces menus sont prévus sous réserve d'approvisionnement

Viande francaise provenant d'une boucherie locale, poisson frais le jeudi provenant de la coop de VERRIERES

yaourts circuit court

TOUS LES REPAS SONT CUISINES SUR PLACE PAR ANTOINE

Dans la mesure du possible les légumes et fruits sont frais et bio

MENU VEGETARIEN une fois par semaine le lundi

y

lundi

mardi

jeudi ae

vendredi

Semaine du
01 au 05 juin

Salade de Tomates
Pané de blé aux épinards

Fromage
Fruits

Radis au beurre
Omelette aux herbes

Salade de Haricots verts
Sauté de Veau a la créme

Tartelettes aux framboises

Concombre bulgare
Poulet pané

Taboulé
Poisson sauce au beurre nantais
Duo de carottes
Fromage
Fruits

Poisson a la créme aux poivrons

Salade composée

Saucisses
Lentilles
Fromage

-

Salade d'endives
Hachis parmentier

Salade Purée de patates douces Pétes 440” Salade
Fromage omage Fromage s Fromage
Compote Fruits
Flan patissier
lundi mardi jeudi aPe vendredi
Pastéque Sardines Betteraves
Gnochis sauce tomate Tajine de dinde : Beeuf bourguignon
Semaine Fromage et ses légumes Poisson et sa fondue de :
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