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Au lendemain des élections municipales, nous
Histoire & patrimoine souhaitons Vous remercier tres
chaleureusement pour la confiance que vous
Les rendez-vous du village avez accordée a notre équipe. Par votre
participation et votre soutien, vous avez montré
votre attachement a notre village, a son
identité et a son avenir.
Cette confiance nous touche profondément et
nous engage pleinement. Avec toute |'équipe
municipale, nous mettrons notre énergie, notre
disponibilité et notre enthousiasme au service
de notre commune.

Nous continuerons a faire vivre un esprit de
proximité, d’écoute et de dialogue, afin de
construire ensemble les projets utiles au
développement et a l'avenir de notre village.
Parce gu'une commune avance avant tout
grace a lIimplication et a la solidarité de tous,
nous serons heureux de poursuivre ce chemin
a vos cOtés. Avec l'équipe municipale, nous
avons a coeur de faire vivre le village. C'est dans
cet esprit de continuité, de respect et de
rassemblement que nous souhaitons
poursuivre notre action pour Saint-Escobille et
ses habitants.

Rédacteurs : :
M \/alérie Galopin, Lucie Malherbe, Sindie Brolis,
Ginette Girard, Mireille Tassel
Crédits photos: A. Le Maréchal

Bien a vous,
Votre Maire
Valérie GALOPIN
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Le conseil municipal remercie
chaleureusement M. Yves VILLATE,
maire sortant, pour son dévouement
et son engagement inaltérable pour
notre commune durant ces 2 mandats
de maire ainsi que lors de ses
précédents mandats municipaux.

Nous saluons également Mmes s

Christine' MAERO et Charlotte BLANC

pour leur engagement aupres de notre

commune durant les deux mandatﬂ

précédents. } Y ! " “
r

ol

Nous avons une pensée'pou Al
Christian DEQUENNEC, conseiller' \;
municipal décédé lors de son mandat.

Le Conseil Municipal

Le nouveau conseil municipal s'est installé le
21 mars 2026 suite aux élections municipales
qui se sont déroulées le 15 mars 2026 :

Valérie GALOPIN, élue maire,

Michel CHASSIN,

ler Adjoint, entretien du patrimoine

Lucie MALHERBE,

2eme Adjointe, Enfance, jeunesse et éducation
Mireille TASSEL,

Conseillere déléguée a la culture,

aux associations et a la solidarité

Les consellleres et les conseillers :
Sindie BROLIS,
Ginette GIRARD,
Jérome GOULU, Référent Paponville
Vincent IMBAULT, Référent Bourg
Véronique MENARD,
Edouard MINIER, Référent Guillerville
Antony PESTRE

Retrouvez toutes les informations sur le site : www.saintescobille.fr
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AN co il conse / Le budget de la commune

COMPTE FINANCIER UNIGQUE 2025

FONCTIONNEMENT INVESTISSEMENT
La section de fonctionnement dégage un La section d’'investissement présente un
excédent de 28 424 €, permettant de porter résultat positif de 68 681 €
I'excédent cumulé a 220 833 €. apreés reprise des résultats antérieurs.

La commune dégage une capacité d’autofinancement brute de 28 424 €.
Aussi, notre capacité d’autofinancement a 8,7% démontre que la commune est dans
une situation financiére saine.

B Fonctionnement Dépenses Résultats Exercice
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s Fonctionnement Résultat Exercice

s capacité d'autofinancement %

En 2025, nombreux projets d'investissements ont été menés, en particulier des travaux de
réfection des couvertures des batiments communaux et des travaux d'entretien des voiries.

Aprés la prise en compte des restes a réaliser liés aux opérations en cours, le résultat global
de cloéture reste positif a 233 514 €.

Le Compte Financier Unique 2025 confirme la bonne santé financiére de la commune.
L'exercice se cloture avec un résultat excédentaire
aussi bien en fonctionnement qu’en investissement.

Ces résultats traduisent une gestion rigoureuse des dépenses, une capacité de
financement préservée, une situation budgétaire maitrisée et la possibilité de poursuivre
les projets communaux dans de bonnes conditions financiéres.

Résultat de cloture
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BUDGET PRIMITIF 2026

Section de fonctionnement

Le montant des dépenses s'éléve a 537 863,50 € et celui des recettes a 317 030,00 €,
auquel s'ajoute I'excédent 2025 reporté de 220 833,50 €.

Section d’investissement

Le montant des dépenses est de 286 410,00 €, auquel s'ajoutent les restes a réaliser
pour un montant de 77 000,40 €.

Le montant des recettes s'éleve a 273 729,41 €, auxguels s'ajoutent les restes a réaliser
pour un montant de 21 000,00 € ainsi que I'excédent 2025 reporté de 68 680,99 €.

Les recettes d'investissement sont principalement alimentées par les subventions de la
Région, du Département et de la Communauté d’Agglomération de I'Etampois Sud-
Essonne, et d'une partie de la participation pour Voirie et Réseaux.

Notre budget 2026 integre les projets d'investissements pour I'entretien des batiments
communaux dont la toiture de l'atelier, la réfection de I'axe des cloches, |la création d'un
trottoir rue des vignes avec linstallation d'un éclairage, et quelques travaux
complémentaires.

Notre budget 2026 demeure fragile en raison d'un niveau de recettes qui reste
incertain, particulierement concernant les financements extérieurs attendus. La
prudence restera donc nécessaire tout au long de I'exercice afin d'adapter, si besoin,
certaines dépenses ou opérations d'investissement aux recettes effectivement percues.

LSl s sl U INVESTISSEMENT

Les montants prévus pour les : Les montants prévus pour les :
o dépenses sont de 537 863,50 € o dépenses sont de 286 410,00 € auxquels s’ajoutent
e recettes sont de 317 030,00 €, le reste a réaliser de 77 000,40 €
auquelles s’ajoute I'excédent 2025 * recettes s'élévent a 273 729,41 € auxquelles s’ajoute
reporté de 220 833,50 €. le reste a réaliser de 21 000 € et I'excédent 2025

reporté de 68 680,99 €.
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Vote des taxes 2026
Le Conseil municipal décide de maintenir pour 2026 les taux de fiscalité locale suivants :
Taxe fonciére sur le bati : 27.32%  (base prévisionnelle : 581 500 €)
Taxe fonciére sur le non bati : 35.54% (base prévisionnelle : 84 800 €)

Taxe d’habitation sur les résidences secondaires :  8.48%  (base prévisionnelle : 28 900 €)

Subventions aux associations locales et nationales

Le Conseil municipal a voté les subventions communales pour les associations
locales suivantes :

S.ELS.: 500 €
Amis de I'école publique : 400 €
Coopérative scolaire : 160 €
Amicale des jeunes sapeurs-pompiers de Chalo-Saint-Mars : 160 €
Chasseurs de Saint-Escobille : 160 €
UNC Chalo anciens combattants : 160 €
SEHP : 500 €
SEA : 200 €

Les élus membres des associations concernées n‘ont pas participé au vote.
Les associations devront signer un contrat d’engagement républicain pour bénéficier de la
subvention municipale.

Madame la Maire a également rappelé 'engagement pris en 2024 d'accorder une
subvention de 400 € pendant trois ans au dispositif Break Poverty en partenariat
avec la CAESE.

Le Conseil municipal a accordé une aide de 55 € aux associations nationales
suivantes:
Restos du Cceur, Ligue contre le cancer, Secours populaire,
Secours catholique, Sidaction et Téléthon.

Participation aux transports scolaires :

Le Conseil municipal renouvelle pour 'année scolaire 2026-2027 la participation
communale aux frais de transport scolaire via la carte IMAGIN'R.

La commune prendra en charge 91€ par éleve pour les familles domiciliées sur
la commune, concernant les éléves, étudiants et apprentis non rémunérés de
moins de 26 ans.
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Commission Communale des impots directs

TITULAIRES : VALERIE GALOPIN / VERONIQUE MENARD / MICHEL CHASSIN /

) LUCIE MALHERBE / VINCENT IMBAULT / EDOUARD MINIER / GINETTE
Membres du conseil GIRARD

SUPPLEANTS : JEROME GOULU / SINDIE BROLIS / MIREILLE TASSEL /
ANTHONY PESTRE

TITULAIRES : CHARLOTTE BLANC / YVES VILLATE / JEREMY ODILLARD / THEO
, GALOPIN / SERGE MENARD / ESTELLE GARNIER
Membres hors conseil SUPPLEANTS : ERIC LENOIR / TEDDY ELIE / RENAUD BAYARD / CHRISTINE
LENOIR / CHRISTOPHE BLANC / NICOLAS LEVEQUE / RODRIGO GATTICA
ROCCO / PASCAL SAULGRAIN

Les impbts choisiront 12 membres parmi ces propositions

Commission Appels d’offres
TITULAIRES : VALERIE GALOPIN / VERONIQUE MENARD / MICHEL CHASSIN / VINCENT IMBAULT
SUPPLEANTS : MIREILLE TASSEL / ANTHONY PESTRE / JEROME GOULU

chargée de vérifier et de choisir les entreprises dans le cadre de travaux majeurs.

Commission Electorale

TITULAIRE : SINDIE BROLIS

Membres du conseil ,
SUPPLEANTE : GINETTE GIRARD

TITULAIRES : JP LIENASSON / YVES VILLATE / TEDDY ELIE / THEO GALOPIN /
CHARLOTTE BLANC

Le tribunal judiciaire et la préfecture choisiront parmi les membres proposés hors conseil

Membres hors conseil

Representatlons aupres des instances
intercommunales

Conseil communautaire
TITULAIRE : VALERIE GALOPIN C,LECT (C?mmlssmn Locale o
SUPPLEANT : MICHEL CHASSIN d’Evaluation des Charges Transférées)

TITULAIRE : MICHEL CHASSIN

SIEGE (Syndicat d’Electricité) SUPPLEANTE : VALERIE GALOPIN

TITULAIRE : MICHEL CHASSIN

SUPPLEANT : JEROME GOULU SIAEP (Syndicat des eaux du
SIREDOM (Syndicat de collectes Plessis St Benoist)
et de traitement des déchets) TITULAIRES : EDOUARD MINIER / SINDIE BROLIS

TITULAIRE : JEROME GOULU " .

SUPPLEANTS : ANTHONY PESTRE / MICHEL CHASSIN ~ SIARIA (Syndicat traitant des eaux de

Regroupement pédagogique (AMPS) ruisselement (GEMAP) et des riviéres)
TITULAIRES : VALERIE GALOPIN / LUCIE MALHERBE /
ANTHONY PESTRE
SUPPLEANTE : SINDIE BROLIS

TITULAIRE : VINCENT IMBAULT
SUPPLEANT : MICHEL CHASSIN

SITRD (Syndicat Intercommunal de Transport de la
Mission Locale des 3 Vallées Région de Dourdan) / Correspondant intempéries

TITULAIRE : MIREILLE TASSEL
SUPPLEANTE : VERONIQUE MENARD
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Comité National d’Action Sociale (CNAS) Essonne Numérique

REFERENTE : MIREILLE TASSEL TITULAIRE : MIREILLE TASSEL

SUPPLEANTE : VERONIQUE MENARD

Bois et Foreéts Défense

REFERENT : VINCENT IMBAULT REFERENT : ANTHONY PESTRE

Création de commissions

Commission Urbanisme

chargée d’examiner les regles et les droits a la construction.
TITULAIRES : VALERIE GALOPIN / MICHEL CHASSIN / VINCENT IMBAULT / EDOUARD MINIER
SUPPLEANTS : JEROME GOULU / GINETTE GIRARD / MIREILLE TASSEL / VERONIQUE MENARD

Commission Travaux - Entretien du patrimoine communal

chargée de suivre les travaux réalisés, de participer aux réunions de chantier,
d’entretenir les espaces verts, voiries, équipements communaux, sportifs dont I'adjoint
en charge de I'entretien communal et les référents lieu-dits

VALERIE GALOPIN / MICHEL CHASSIN /7 VINCENT IMBAULT / EDOUARD MINIER / JEROME GOULU

Commission enfances, jeunesse, éducation

chargée de la coordination des affaires scolaires avec les équipes enseignantes, du
suivi des conseils d’école, de participer aux dispositifs de réussite éducative, suivi de
la qualité éducative et du bien-étre des jeunes enfants, de développer des actions
éducatives : culture, sport, citoyenneté (conseil municipal jeune), environnement et de
contribuer au pilotage des structures d’accueil pour le temps périscolaire et suivi des
transports scolaires

VALERIE GALOPIN / LUCIE MALHERBE / GINETTE GIRARD / SINDIE BROLIS / MIREILLE TASSEL
Invité hors conseil : RENAUD BAYARD

Commission vie culturelle, associative et solidarité

chargée des relations avec les associations, d’organiser les manifestations et les
événements culturels issus du conseil, des relations avec I'agglomération, la
bibliothéque, de développer I'idée du café associatif et chargée d'organiser le repas
des ainés et la distribution des colis de fin d'année, les anniversaires des 90 ans et
plus.

VALERIE GALOPIN / VERONIQUE MENARD / MICHEL CHASSIN /VINCENT IMBAULT / SINDIE
BROLIS / GINETTE GIRARD / LUCIE MALHERBE

Invités hors conseil : CHRISTINE MAERO / CHARLOTTE BLANC / ANAIS HMIDY / THEO GALOPIN /
PASCAL SAULGRAIN / TEDDY ELIE / SEBASTIEN LESAGE (SELS) / JP-LIENASSON (SEHP) / RENAUD
BAYARD (SEA)
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Derniers Travaux

Rénovation voiries : rue des tilleuls, rue de la gare, rue des chataigniers.
Création trottoir Paponville

Remplacement

Nouveaux
horloge et chauffage

Coussins
Berlinois Paponville

Plantation d'une
haie brise vue

Mise en place de totems
au verger pédagogique
avec les enfants de I'école

Installation d'un point
. lumineux solaire a I'arrét
du bus college/lycée

Création d’'une noue
pour déverser les eaux
pluviales dans la mare

Réfection des toitures: Ecole,
Mairie, Bibliothéque
pose des volets roulants dans
les classes

) i Ecole, Le bourg |

TS SFT

: Mare, GU|IIerV|IIe
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samedi 31 janvier 4. .
7 Soirée Loup Garou (SER)

samedi 17 janvier
SAPINS en FOLIE (SELS)

Dimanche 15 mars _
Elections Municipales

“ Dimanche 24 Mai
Brocante (SELS)

2y .y

' E’y samedi 24 janvier P[5
- " Voeux du Maire -

¢

e 1 ,‘.‘/’3. Sy
) Dimanche 10 mai @
Derniére messe du pére |

Benoit a Saint-Escobille

~

]
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Secrétariat du Syndicat AMPS
Tél. bureau : 01.60.80.14.24 Ecole Niki de Saint-Phalle
direction-amps@orange.fr Tél. 09.80.88.08.58.
5 PLACE DE L'EGLISE 0910092f@ac-versailles.fr

91410 AUTHON LA PLAINE 1 RUE DU STADE
91410 SAINT-ESCOBILLE

4 La communauté éducative du regroupement
pédagogique se mobilise contre la fermeture
potentielle d'une classe afin de garantir de bonnes
conditions d’apprentissage, maintenir la stabilité de
I'’équipe éducative, anticiper I'évolution
démographique et renforcer l'attractivité du territoire
rural pour les jeunes familles.

Chap,
C”'OCI)Q 8 Co
P, “MNoge

L'association Chap’Co a organisé a
Saint-Escobille la premiere Féte du
Court-Métrage pour enfants, alliant
projections et échanges avec les
familles le 29 mars.

Un grand merci aux enseignantes,
Christine Maero-Guizard, les
familles et les enfants pour ce
moment culturel et convivial.

Open April to October

Every weskand. Wednasday to ey
i iy and August.
16:36-18

Le 16 avril, les éleves de CP et CE1
de I'école Ecole Niki de Saint Phalle
, de Saint-Escobille ont participé a
; une belle sortie scolaire avec tout
« d’'abord la visite d'une verrerie d'art
| & Soisy-sur-Ecole puis la découverte

%\/\/\ de I';euvre de Jean Tinguely « Le Cyclop » dans la forét de Milly-
la-Forét. Une journée riche en découvertes et trés réussie.
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Infos priligues MAIRIE

BIBLIOTHE

QU E 2 rue du Chateau

" 91410 Saint-Escobille
0164955262

mairieescobille@wanadoo.fr

Madame la Maire,
Valérie GALOPIN
recoit sur rendez-vous

Secrétaire, Estelle GARNIER
Horaires d'ouverture
Lundi et Vendredi : 8h30 a 12h00

La bibliothéque est ouverte a tous. Mard.| : 13h30‘a Lrl
L'adhésion et le prét sont GRATUITS Jeudi : 13h30 a 18h00
Samedi: 9h00 a 12h00
Permanences
Lundi de 16h a 18h
Mercredi de 14h a 16h

Samedi de 10h 3 12h COLLECTES 2026

Sortir son bac avant 11h
Pour plus d'information : https://www.siredom.com

Eermeture pendant les vacances scolaires

CALENDRIER DES MESSES Bac JAUNE
(tous les emballages hors Mardi

44, 2éme verre et papiers)
& @ dimanche du Bac GRENAT
mois a 11h00 ) , Mercredi semaines
https:// (dechets végétaux) sl
www.dourdan.cat de mars a décembre
holique.fr/infos- Bac GRIS
Inessest achrEl Vendredi
Centre pastoral Marie Poussepin (Ordures ménageres)
91410 DOURDAN
016459 71 41 R .
secretariat@dourdan.catholique.fr ! )
ETAT-CIVIL:
Naissance: Aliya Bamélé SOUMAHORO TRAORE
LES APRES-MIDIS née le 9 janvier 2026
RECREATIVES _ , :
Mariage: Nicolas MONJANEL et Sabrina SONCK
Un jeudi sur deux de le 10 janvier 2026
14h a 17h (les
semaines paires), Parrainage civil: Naél Brolis
venez partager un le 25 avril 2026
moment de détente

et de convivalité a la

Contacts : salle communale. e Ral e e
eces. atrick jean-Claude
Ginette : 06 71 57 66 08 / gigi_hugues@live.fr J

Francoise : 01 64 95 50 60 le 4 février 2026 a la Seyne-Sur-Mer (VAR)
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PATRIMOINE

Les Ingrédients :

1 Faisan

4 belles tomates pelées et épépinées, coupées
en gros quartiers.

300 g de champignons frais (Paris ou Girolles)
1 gros oignon

2 échalotes

1 branche de persil

100 g de Foie Gras Cru (ou de préférence mi-
cuit)

1 bouteille de vin blanc sec

5 cl d’Armagnac

Sel, poivre du Moulin

Beurre, Huile

Pour Garniture :
Endive braisée, Coeur de chou braisé en boule,
pomme vapeur, blanc de poireau.

Pour I'accompagnement :
Choisissez un vin peu capiteux car la sauce est

|égere et la chair possede un %
godt subtil.

o Y . 6 ) Y

20 juin : Kermesse (Les amis de l'école)
27 juin : Feux de la Saint Jean (SELS)
28 juin : Course cycliste (FSGT 77-91-93-94)
4 juillet : Course Body Summer Run

(SEA, BINOUZE RUNNERS)
13 juillet : Féte nationale
5 sept: Forum des associations locales
27 Sept: Essonne verte Essonne propre
4 octobre : Octobre Rose (SEA)
Novembre : Movember

(SEA, BINOUZE RUNNERS)

Cérémonie du 11 Novembre
21 novembre : Repas des ainés

LES RENDEZ-VOUS
du village

Recette de Faisan a la Marquisat

(Recette du Relais de Poste Saint-Jacques a Dangeau)

transmise par J-P Liénasson (SEHP)

Préparation :

Découpez le Faisan en 4.

Faire revenir les portions de ce dernier dans de I'huile
trés chaude de tout c6té pendant 5 minutes.

Les égouttez sur un papier linge.

Dans une cocotte, faire fondre le beurre et faire “ suer
I'oignon et les échalotes”.

Déposez-y les portions de faisan.

Arroser le tout de vin blanc sec.

Saler, Poivrer. Portez a ébullition pendant 5 minutes
puis réduire a feu doux.

Couvrez et laissez cuire doucement pendant 1h30
(suivant grosseur).

Apres 1h15 de Cuisson, ajoutez les quartiers de
tomates, les champignons, le persil haché et le Foie
Gras coupé en dés, le verre d’Armagnac. Finissez la
cuisson.

Réservez le faisan sur un plat.

Rectifiez 'assaisonnement.

Faites réduire la sauce. Lorsque vous étes satisfait, liez
la sauce avec du beurre manié.

Replonger les portions dans la sauce pendant 5
minutes, puis dresser sur un plat ou directement sur
I'assiette.

Bien napper avec la sauce, dressez les légumes.
N'oubliez pas de servir trés chaud.

4

J
APPEL AUX BENEVOLES

Si vous souhaitez rejoindre I'équipe de
bénévoles du village
faites-vous connaitre en mairie
@W__ L'association SEA est a la
recherche de bénévoles de
tout age ayant envie de partager leurs
expériences en tricot, crochet, couture,
scrapbooking, pompons etc... les mercredis

aprés-midi a la bibliothéque
Contactez Ginette au 06 7157 66 08
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