Période du 01/06/2026 au 07/06/2026 [INFORMATION ALLERGENES MAJEURS <~SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) mairie-hauteville@wanadoo.fr

Céréales ey

Semaine Date Lait contenant Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde  Sulfites Lupin

du gluten Coqties

lun. 01 juin | Oeuf dur mayonnaise (entrée)
Quenelles natures sauce Aurore P P P T
Carottes BIO de la Iégumerie de Dijon
Brie P
Fruit de saison BIO

mar. 02 juin | Courgettes rapées aux dés de tomates
Macaroni BIO 2 la carbonara

Macaroni BIO a la carbonara de volaille
Omelette

Macaronis BIO P T
Fromage rapé P
2026-23 Salade de fruits a la fleur d'oranger
jeu. 04 juin | Pastéque (entrée)

Rillettes de thon du chef(plat) T P P T
Salade de Pommes de Terre (accompagnement) T T P P
Milkshake "100% Gote d'or" du chef a la fraise P
Madeleine poire chocolat (Mistral)
ven. 05 juin | Salade de lentilles BIO de Céte d'Or T T T T T P P
Emincé de volaille sauce forestiére (local) T T T T T T
Pavé du fromager P P T P
Haricots verts CE2 persillés
Petit suisse aromatisé BIO
Clafoutis du chef aux fruits P P P T
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P: Incorporation volontaire dans les plats sue  Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat conrammarion  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



