Menus validés par la
Diététicienne :

Psychologue clinicienne - Diététicienne

Menus au Restaurant Scolaire 32
du 03 au 07 aolit 2026

Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des approvisionnements et de la lutte contre le gaspillage.
Informations sur les allergénes : les plats servis au Restaurant Scolaire sont susceptibles de contenir des allergénes, ils seront identifiés par un code. (voir en

légende).
L'origine des viandes est frangaise.

o0~

e LUNDI ALSH MARDI ALSH MERCREDI ALSH JEUDI ALSH VENDREDI ALSH
Légendes -
Semaine 32
Produit issu de I'Agriculture m
Biologique i
SALADE PIEMONTAISE ~
Produit local CONC(:;VIBRES MELON *SALADE DE POMMES DE TERRE CAROT'I:'<E1$0RAPEES PATE DE CAMPAGNE/SURIMI
(matiére premiére d'origine *10*11 , *4%7%11*12
départementale ou des "‘Zf ‘fé:
départements limitrophes) = = —
Plat fait-maison o Mg
HAUT DE CUISSE DE POULET

(élaboré sur place a = BRUSCHETTA JAMBON/FROMAGE FRICADELLE DE BOEUF MARINE CABILLAUD AU
partir de produits bruts) *BRUSCHETTA AU FROMAGE *POISSON * CHORIZO/TOMATES/THYM

& *6*7 POKE *12 EUFS *12
Aide UE 2 destination des écoles FUSILI/MOZZARELLA/TOMATES | <f% S *11

o=l CERISES/MAIS/CEUF POCHE/PESTO| =] o=l =
CODES ALLERGENES K *6*¥7%11
1- Anhybride sulfureux PRINTANIERE DE LEGUMES DE NOS
LIENNE DE LEGUME
2 - Arachides FEUILLE DE CHENE W %7 GUMES RIZ REGIONS
3- Céleri *10 *6 *7
4- Crustacés 5 o Wi o Wi <
5- Fruits a coques = —é —éll -é
6- Gluten
7- Lait
(= (il YAOURT A BOIRE YAOURT NATURE CANTAL SAINT PAULIN CHEVRE
9- Mollusques 7 7 *7 *7 %7
10-Moutarde
11- CEufs
12- Poisson
13- Soja
1 sesame CHURROS CACAO PECHE GLACE A L'EAU
CERISES PRUNES *¥6*¥7*11

Le pain servi aux repas contient du Gluten

*Produits de substitutions




