Période du 08/06/2026 au 12/06/2026 |NFORMATION ALLERGENES MAJEURS <SHCB

Hauteville Lés Dijon (SCO) malrle-hauteville@wanadoo.fr

Céréales L\ isy

Semaine i contenant Arachides Soja Oeufs  Poissons Crustacés Mollusques Sésames  Céleri  Moutarde Sulfites Lupin

du gluten Coques

lun. 08 juin | Goncombre a la ciboulette
Calamar a la romaine (et citron)
Chipolata

Saucisse de volaille

Purée de pommes de terre
Moelleux d'Arinthod

Compote de pommes BIO

mar. 09 juin | Salade de blé a I'orientale T P T T T P P
Filet de colin sauce échalote T P T T P T T
Ratatouille T T
P'tit cotentin nature P
2026-24 Fruit de saison
jeu.11juin | Betteraves en salade T T T T T P P
Chili végétarien

Riz (accompagnement chili)
Saint Nectaire AOP P
Fruit de saison BIO
ven. 12 juin | Melon (entrée)
Filet de poisson froid mayonnaise P
Roti de volaille froid et sauce cocktail T T P P
Salade de péates BIO (accompagnement) P T P P P
Petit suisse sucré
Cake d'anniversaire du chef tout chocol P P T P P T
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P: Incorporation volontaire dans les plats ounu  Lesrecettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes a déclaration obligatoire.
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d'un plat A conrammarion  Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service



