
   Menus du 18 mai 2026 au 12 juin 2026 

(Susceptibles d’être modifiés pour des raisons d’approvisionnements, de service et du contexte sanitaire) 
 
 
 

 
Les viandes sont en circuit court issues de bêtes élevées et abattues en Auvergne - Fruit de saison 

 Lundi 18 mai Mardi 19 mai Jeudi 21 mai Vendredi 22 mai 

Entrée Tomates mozza Pâté de campagne Salade niçoise Radis beurre 

Viande/Poissons Quenelles Merlu Rôti de veau Saucisse 

Accompagnement Riz Brocolis Carottes Purée 

Produit laitier Bûche de chèvre St Paulin Fromage blanc aux fruits Cantal 

Dessert/Fruits Salade de fruits fruit fruit glace 

 Lundi 25 mai Mardi 26 mai Jeudi 28 mai Vendredi 29 mai 

Entrée  Tomates feta Strasbourgeoise Quiche lorraine 

Viande/Poissons  Sauté de veau au curry Rôti de porc Poulet aux olives 

Accompagnement  torti Haricots verts Poêlée de légumes 

Produit laitier  Yaourt sucré Brie Camembert 

Dessert/Fruits  fruit ananas fruit 

 Lundi 1er juin Mardi 2 juin Jeudi 4 juin Vendredi 5 juin 

Entrée Betteraves rouges  Carottes râpées Salade vosgienne 

Viande/Poissons Raviolis au fromage Hamburger Cabillaud Sauté de dinde 

Accompagnement  frites Choux-fleurs Coquillettes 

Produit laitier Crème anglaise Compote de pommes Yaourt aux fruits St nectaire 

Dessert/Fruits brownies  Marbré aux chocolat fruits 

 Lundi 8 juin Mardi 9 juin Jeudi 11 juin Vendredi 12 juin 

Entrée Salade de tomates 
Salade de cervelas P. de 

Terre Cocombres Salade alsacienne 

Viande/Poissons Colombo de poulet Colin Feuilletés au fromage Rôti de dinde 

Accompagnement Riz Jardinière de légumes  Potatoes 

Produit laitier Gouda Tartare Petits suisses aux fruits Yaourt sucré 

Dessert/Fruits glace fruit Poire chocolat chantilly fruit 


