MENU

Carottes rapées BIO
Pates BIO au pesto vert
Lundi 15 juin Smoothie BIO

Taboulet BIO
Croque Monsieur
Mardi 17 JUIN Salade verte BIO

Yaourt bio

Charcuterie
Sauté de poulet
Jeudi 18 juin Haricots plats

Panna cotta fruits rouges

Salade d'haricots verts BIO Mimosa

Vendredi 19 Gratin de riz BIO au thon

juin Fromage BIO
Fraises BIO

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés

Liste allergénes : A lait/B soja/ C Oeuf/ D poisson/E crustacé/ F blé/ G fruits a coques/H sésame/ |
sulfite/ K arachide/ L céleri/ M moutarde/ N lupin/O mollusque
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MENU

Allergénes
Pasteque
Cordon bleu FC
Lundi 22 juin Petits pois BIO
Créme dessert A
Radis
Poisson D
Mardi 23 juin Riz BIO
Fontainebleau A
Wrap de surimi FADC
Saucisse de volaille (boucherie Manciet)
Jeudi 25 juin Lentilles BIO
Yaourt bio A
On mange tous ensemble
Asperges MI
Vendredi 26 Potatoes burger A
juin Salade verte BIO MI
Liégeois A

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés

Liste allergénes : A lait/B soja/ C Oeuf/ D poisson/E crustacé/ F blé/ G fruits a coques/H sésame/ |
sulfite/ K arachide/ L céleri/ M moutarde/ N lupin/O mollusque



